





Alsace

Beaujolais

Bordeaux

Alsace
Alsace
Alsace
Alsace

Alsace

Alsace grand cru

Alsace grand cru

Crémant d'Alsace

Crémant d'Alsace

Chiroubles

Régnié

Blaye

Bordeaux rosé

Bordeaux Supérieur

Christophe Rieflé
Christophe Rieflé
Domaine Barmes-Buecher
Domaine Horcher

La Cave du Vieil Armand

Domaine Jean-Paul Mauler

La Cave du Vieil Armand

Domaine René Fleck et Fille

Domaine Viticole de la Ville
Colmar

Georges Dubeeuf
Domaine des Braves
Chateau Lagarde
Chéteau Loudenne

Chéteau Fleur Haut-Gaussens

Gewurztraminer
Vendanges tardives
Riesling

Riesling Rosenberg
Pinot Gris Vendanges
Tardives

Origine - Pinot blanc

Mandelberg

Ollwiller - Pinot gris

Autolyse

Chardonnay Cuvée 1895

Collection Fleurs

Cuvée Astrid
Le Chateau rose

Grand Blanc

Blanc
Blanc
Blanc
Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Rouge
Rouge
Rouge
Rosé

Blanc

024

\“,\\,\os NOg

&

A3
¢ xperis 8

207
20272
2022
2017

2073

2020

pi

2020

2073
2022
2019
20723

2022

GRAN, a
prix+
plaisir

p

SSEAUNE

20

23

25

03

16,1

16,6

15,03

103

23

2

Le vin de gewurztraminer que nous aimons pour son nez sur les notes de fruits exotiques. Sa bouche onctueuse est pleine
de saveurs données par des fruits mirs et des notes de cacao. Finale longue et Suave, portée par des beaux amers.

Un riesling d'Alsace, entre notes de pétrole et de miel frais. La bouche régale par ses saveurs de miel d‘acacia et de
citron. Son équilibre est celui que Uon attend d'un vin d'Alsace jeune et frais quand il est bien fait.

Belle réussite pour ce riesling alsacien, porté par des ardmes expressifs et complexes, entre fruits exotiques et parfum
délicat d'agrumes. Belle structure en bouche avec une finale sur le fruit. Un vin de connaisseur qui étonnera a coup sr.

Un pinat gris élégant au nez, expressif et complexe, fruité et porté par des notes de miel de fleurs et d'épices douces.
Finesse en bouche avec une touche de praline du plus bel effet. IL se boit avec plaisir.

Ce pinot blanc alsacien nous régale par ses aromes expressifs de fruits jaunes et de fruits confits (coing). Parfait pour
un repas entre amis, i faudra prévoir deux bouteilles parce que chaque gorgée en appelle une autre. Rapport qualité-prix
sans concurrence.

Ce blanc liquoreux exprime ses parfums exubérants et ses notes de fruits exotiques. Du gras en bouche, équilibré par ce
qu'il faut de tension. On e réserve pour une cdte de veau avec de la creme et des champignons de Paris.

Pinot gris demi-sec au nez ouvert et agréable sur des notes exotiques et florales (fleurs blanches). Bel exemple de la
typicité des cépages alsaciens avec une bouche gourmande et complexe. I plaira au plus grand nombre et on pourra le
servir avec un curry de crevettes.

Belle bulle d'Alsace, a mettre entre les mains des connaisseurs. Nez complexe en saveurs d'agrumes, de confiture de
coin et de fraise compotée. Bouche agréable portée par de jolis amers, dans une longueur remarquable. Il accompagnera
toutes les tapes d'un bon repas.

On'se réjouit de médailler une bulle alsacienne de ce niveau, au nez fin sur les notes d'agrumes (zeste d'orange), de fruits
exotiques et de menthe fraiche. Bouche en accord avec le nez, ol les agrumes vont vers les fruits exotiques (ananas),
finale avec des saveurs patissires et briochées. Tout cela donne envie de manger.

Un gamay complexe et agréable par ses notes de poivre, Uintensité de ses ardmes, mais aussi son caractere de fruits
croquants en bouche. Gourmand et équilibré par une finale salivante, c'est un vin qui donne du plaisir.

Gamay plein de fruit et de vitalité, dont on apprécie la finesse des ardmes de petits fruits rouges au nez et la rondeur de
(a bouche ou Lon sent une vraie complexité. Une bombe de fruits.

Un bordeaux a sortir pour les grandes occasions, qui plaira aux connaisseurs comme au plus grand nombre pour ses
notes intenses de fruits rouges et noirs. Bouche sur les épices douces, complexe et agréable.

Ce rosé de Bordeaux aux nez de petits fruits et d'herbe coupée, en surprendra plus d'un par sa belle structure et par sa
complexité. IL finit assez minéral, ce qui plaira aux amateurs de la couleur.

Un bordeaux blanc qui respecte Uesprit fruité du sauvignon, avec des notes dagrumes et des ardmes d'herbes
aromatiques. Un peu d'levage lui a donné de la longueur et des amers en finale. Cest une valeur sire qui fera
(unanimité autour d'un repas.
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Un repas entre amis sera le théatre parfait pour ce joli blanc de Bordeaux, expressif par ses notes de fumée, dagrumes
et de fleurs blanches. La bouche, ample et équilibrée, sachéve par de beaux amers et des notes salines du plus bel
effet. Grande réussite pour e prix.

Un bordeaux avec ce qu'il faut de style et d'élégance, mais aussi avec de la souplesse et de ['accessibilité au nez comme
en bouche.

On apprécie ce vin de Bordeaux pour La belle expression de ses ardmes de fruits rouges et noirs, jolie bouche équilibrée,
sur les notes de moka, de vanille et de réglisse. Grand rapport qualité-prix a réserver pour une belle occasion.

Grande réussite et pur plaisir avec ce rouge de Bordeaux, au nez plaisant entre notes de fruits noirs, d'épices douces,
de vanille et de boisé. On aime sa gourmandise en bouche et cette minéralité en finale qui ui donne un c6té salivant
et digeste.

Un vin de Bordeaux, ambitieux et classique, gourmand en bouche par sa matiére bien élevée. Les notes d'élevage au nez
répondent a la finale minérale.

Un liquoreux a a robe dorée lumineuse. Le nez complexe offre des aromes de miel et de cire, c'est un vin élégant et
engageant. La bouche racée déroule une jolie amertume et des saveurs décorces d'orange confite. IL se boit facilement.

Un beau vin liguoreux de Bordeaux, au nez expressif, entre notes d'agrumes et de fruits confits. La bouche enveloppante,
puissante et complexe, est équilibrée et de belle longueur. Un vin a la finale fraiche et gourmande qui ira bien avec des
fromages comme le roquefort et des desserts aux fruits ou a la créme.

Ce rouge admirable se distingue par ses notes de fruits nairs et de réglisse, avec des armes de cassis. Equilibre en
bouche, complexe et fin. Une valeur sdire a un prix raisonnable.

Finement boisé et porté par des ardmes de miel, d'agrumes et de fruits jaunes frais (mandarine), ce blanc de Bourgogne
s'impose comme une valeur siire de sa catégorie. Il a de a finesse, ce qui nest pas si courant a ce niveau de prix.

Notre jury est conquis par la qualité de ce blanc recommandable, élégant par ses ardmes de fruits exotiques et
d'agrumes, mais aussi par les touches de vanille, de miel et de caramel en bouche. Belle finesse, c'est une bouteille a
sortir pour les grandes occasions.

Vin élégant et typique de la Bourgogne dans lequel on retrouve de L'harmonie et une longueur en bouche intéressante.

Joli chardonnay, au nez flatteur avec un peu de boisé et des notes de fruits blancs. Les amateurs apprécieront sa texture
en bouche, avec de la mache et de la tension. La finale est longue et épicée.

Beau chardonnay bourguignon, aux notes beurrées, avec un (éger boisé fin. La bouche a de (a méche, de L'énergie et une
texture donnée par un fruit mir. Finale suave que les connaisseurs apprécieront.

Beau gamay qui se distingue au nez par une forte présence de notes de petits fruits rouges, avec quelques aromes
poivrés du plus bel effet. En bouche, c'est un vin construit, structuré par un bel élevage. Une valeur siire.

Un beau chardonnay quon recommande pour ses notes agréables de fleurs blanches et ses aromes dagrumes. Il affiche
un bel équilibre qui en fait un vin simple et facile a boire, recommandable pour e prix.
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Pinot noir élégant et séducteur, construit autour de notes fraiches de fruits noirs et rouges, avec quelques arémes boisés
qu'un peu de garde finira d'intégrer. Pour les connaisseurs.

Notes de fleurs blanches, de fruits exotiques, de miel frais, de noisettes, d'amandes, dagrumes et d'épices douces, ce
blanc de Bourgogne est un modele d'équilibre et sappuie sur une trame saline en bouche pour équilibrer ses saveurs
fruitées. On a envie d'y revenir.

Un champagne minéral et crayeux, délicat par ses notes de fleurs blanches et savoureux par ses arbmes de fruits a
noyaux. En bouche, on retrouve de Uéquilibre et de la longueur.

Un champagne idéal pour Lapéritif, avec de Uintensité aromatique, une belle maturité de fruit (fruits blancs), mais aussi
des notes d'agrumes. Avec cette vinosité en bouche, c'est une référence gue nous recommandons.

Un champagne classique, quon pourra servir dés L apéritif mais aussi au cours d'un repas. Couleur rosée, nez élégant de
fruits rouges, il a de Uéquilibre et de la longueur.

Superbe champagne et grand rapport qualité-prix : il étonnera par (a complexité de ses aromes de fleurs blanches,
d'agrumes, de f[uits exotiques, de miel et de truffe. Patine beurrée en bouche qui lui donne une vraie dimension
gastronomique. A ce prix, pas d'hésitation possible.

Champagne minéral et iodé, doté d'une bonne longueur en bouche. Cest un vin complexe, avec de la tension et une
bulle fine.

Beau champagne qui séduit par Uharmonie de ses aromes, entre fruits blancs et jaunes, notes d'amande et de noisette
fraiche. Le dosage juste renforce une impression évidente d'équilibre.

Un champagne rosé plut6t destiné a accompagner un repas, savoureux par ses ardmes expressifs de petits fruits rouges.
On aime son attaque fraiche en bouche et ses amers finaux qui donnent envie de manger avec. Une référence a un prix
canon.

Le genre de champagne quon noublie pas de sitt ! Robe dorée, avec des nuances roses, nez ouvert sur les fruits
exotiques (litchi) mais aussi sur les notes florales (rose), et houche fine et onctueuse, a la finale saline longue et
agréable.

Un champagne damateurs qui plaira pour son intensité aromatique (notes de fruits rouges). L'attaque en bouche ne
manque pas déquilibre, de structure et d'élégance.

Un champagne qu'on sortira pour toutes les occasions, au nez fruité et a la bouche équilibrée et salivante. Idéal pour un
afterwork avec quelques tapas de la mer.

Un champagne précis, porté par une trame crayeuse. Le nez est citronné et frais, avec un joli fruit. La bouche est tendue
et portée par une bulle fine.

Champagne rosé incomparable par sa fraicheur, sa finesse et son équilibre irréprochable. On aime ses petites notes de
fruits rouges et sa bonne longueur qui permettra de (associer a une belle cuisine.
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Champagne sur les notes d'agrumes, de poivre blanc et de miel frais, on le médaille pour sa complexité et sa structure
mais aussi pour ses ardmes patissiers et sa longueur en bouche. IL est fait pour accompagner un repas.

Un champagne de connaisseurs, parfait a (apéritif gréce a sa dimension sapide qui appelle un autre verre. Tout en
équilibre, en intensité aromatique, c'est une valeur sdre.

Ce champagne minéral et salin sera parfait pour lapéritif d'une grande occasion. On le médaille pour sa tension en
bouche, son équilibre entre rondeur et sapidité et sa belle finale crayeuse. Une valeur siire pour les connaisseurs.

Un champagne de gastronomie qui plaira aux connaisseurs : on apprécie a robe rose, le nez sur les notes de fraise
et de fruits rouges. Bouche fraiche, avec des notes briochées et un équilibre qui nous invitent a le médailler. Grande
gourmandise.

Champagne séducteur par son caractére fruité, sa rondeur en bouche et sa finale salivante qui donne envie d'en reprendre.

Ce champagne de connaisseurs surprendra par ses aromes complexes de fruits secs entre notes d'amande et de noisette,
mais aussi par son amplitude en bouche. La finale est agréable.

Un champagne de gastronomie a la robe brillante. On le récompense par Uintensité de son nez beurré, son attaque fruitée
en bouche et ses saveurs de pommes mrs, d'épices et de muscade.

On prendra du plaisir a partager ce ratafia de Champagne, qui possede la complexité des meilleurs de sa catégorie, entre
notes de pruneau et de fruits confits. En bouche, c’est un ensemble fin et complexe.

Un vin du Jura qui ravira les amateurs a a recherche de blancs complexes. Notes de fruits confits, arémes de fleurs
blanches, bouche équilibrée, portée par une acidité qui redonne du peps et de U'élan a Uensemble. Idéal a Uapéritif.

On aime sa robe, foncée et profonde, son nez gourmand et fruité, sur les notes de fruits rouges, et la complexité de sa
bouche ronde et pleine. Grace a sa longueur, il ira avec des plats en sauces.

Equilibre et complexité sont au rendez-vous de ce rouge du Languedoc, plaisant par ses notes de fruits noirs milrs, ses
ardmes de sous-bois et sa fraicheur d'ensemble.

Un rouge aux notes de fruits noirs et de réglisse, avec de 'équilibre en bouche, de la persistance aromatique et des
tannins bien fondus.

Entre notes de fruits rouges, de vanille et jolis aromes boisés, ce rouge du Languedoc a tout ce qu'il faut pour égayer un
repas du dimanche midi entre amis. C'est une réussite pour ce prix et nous le recommandons.

Un rouge languedocien agréable par ses ardmes de fruits noirs, ses notes poivrées, entre boisé et cuir. Un vin agréable
qui en surprendra plus d'un.

Blanc tout en tension, avec du relief dans ses aromes de fleurs blanches et de fruits blancs. On apprécie la sensation
minérale quil laisse en bouche.

Ce rouge du Languedoc est le compagnon idéal d'un déjeuner entre amis. On aime son nez expressif sur les notes de
fruits noirs et d"épices. La bouche est complexe et équilibrée, elle se termine par une finale longue et sapide.
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Ce blanc du Languedoc illuminera un repas du dimanche, par sa longueur et sa fraicheur. On aime ses notes dagrumes,
de fleurs blanches et d'herbes fraiches qui accompagneront une cuisine de poisson. Coup de ceeur.

Notes de fruits blancs frais et de fleurs blanches pour ce blanc que Uon destine plutdt a un apéritif sous le soleil. Bon
équilibre et finale saline.

Cést le parfait vin rouge du Languedoc, idéal pour les premigres grillades des beaux jours. Nez fruité, précis, tres
expressif, et bel équilibre en bouche. On recommande sans hésitation et on le médaille avec plaisir.

Coup de ceeur pour ce chardonnay étonnant, compagnon idéal d'une cuisine estivale, subtil par ses notes de fleurs
blanches et de miel ainsi que par ses ardmes subtils de vanille apportés par un élevage maitrisé. Il étonnera les
amateurs avertis.

Rapport qualité-prix détonnant pour ce joli blanc, impeccablement vinifié, qui séduit par ses notes de fruits jaunes et
d'agrumes. Il a m&me un peu de gras en bouche, qui lui donne une dimension gastronomique certaine.

On adore ce rosé du Languedoc, savoureux par ses notes de fruits blancs mirs. Son équilibre subtil en fait un vin de
copain accompli. Une gourmandise qui se partage avec le plus grand nombre.

Ce blanc de copains, entre notes de fleurs blanches (acacia), fruits exotiques, agrumes frais et miel, est un vin gourmand,
sans aucune lourdeur en bouche, et doté d'une belle longueur. C'est une définition du blanc d'été.

Un blanc a a robe d'un bel or pale, avec des reflets verts et au nez plaisant. Belle attague un peu miellée, persistance
en bouche et super rapport qualité-prix.

Cest le genre de joli rouge du Languedoc que nous avons envie de croiser plus souvent. Belle robe brillante et dense,
nez puissant avec des touches de rose, de tabac, de poivre et de fruits bien mdrs, un vin gourmand qui retrouve de la
fraicheur grace a une jolie amertume en finale.

On tient [a un vin bien fait, simple et direct, agréable par ses ardmes fruités et sa rondeur en bouche.

Un blanc plein de droiture et d'élégance, minéral et subtile avec ce qu'il faut dallonge. Nombre de cuisines pourront
lui répondre.

Superbe rouge, classique et ambitieux, entre notes de fruits rouges et d'épices douces. Il séduit par sa finesse et son
élégance naturelle qui accompagnera des plats raffinés de la gastronomie méditerranéenne.

Aprés aération, on découvre un vin pour une soirée en téte a téte autour d'un filet de beeuf sauce forestiére ou un magret
r0sé sauce balsamique. Finale croquante, idéale pour a table.

Un merlot du Languedoc étonnant et délicieux, qui se distingue par une aromatique pleine de charme et de notes de fruits
rouges frais. On aime sa bouche pour ses saveurs généreuses et ses tannins fondus. Une référence du vin de copains.

Un blanc a un prix canon, superbe par sa robe or pale, son nez précis sur les fruits exotiques et ce bel équilibre en bouche
qui fait de Lui un vin gastronomique complexe et délicieux. Quel régal !

Nez fruité, bouche équilibrée et structurée, avec de la finesse, on aime la dimension onctueuse de ce joli rouge.
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Blanc

Blanc
Rosé
Rosé
Rouge

Rouge
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Blanc (égérement perlant, trés cohérent entre le nez et la bouche, avec des ardmes d‘agrumes et de fruits blancs que Lon
retrouve jusque dans la finale longue et salivante.

Un vin orange étonnant, issu d'une macération des pellicules, bien construit, plaisant par ses notes de mandarines
fraiches et par la finesse de ses amers en finale. IL plaira autant aux connaisseurs comme aux non-initiés.

Il surprendra son monde par sa couleur claire mais ce rosé affiche une belle aromatique (notes de rose et d'agrumes) et
une bouche complexe. Harmonieux, il sachéve sur une sensation saline.

Vin avec du caractere, élégant et fruité, de ['équilibre et de la longueur, on le réserve pour la table.

Superbe rosé, au nez tres frais qui porte des aromes de pomelos, de fraise et de fruits rouges bien mirs. Quelques notes
florales donnent a Lensemble beaucoup d'élégance. On ne se trompera pas en le servant lors d'un afterwork chic, avec
des entrées fines, des fromages et méme un dessert de fruits rouges peu sucré comme une soupe de fraise.

Robe lumineuse pour ce rosé fruité au nez. La bouche expressive et équilibrée, est dominge par les saveurs fraiches de
fruits rouges. Finale précise.

Un rouge pour épater ses copains, autour d'une piece de viande, avec une présence d'épices dans les notes de fruits
noirs. Gourmand et long en bouche.

Ce blanc de Provence nous séduit par ses arfmes expressifs, entre notes florales et minérales. On aime aussi la finesse
de sa bouche intense, équilibrée, sur les notes d'agrumes. La finale est portée par de beaux amers. On le sert avec un
bon plat et des bons amis.

Blanc a servir a a table d'un déjeuner d'été autour de mets estivaux, il se distingue par une trame cohérente, tout en
équilibre et en finesse.

On aime ce blanc de Provence, expressif au nez par ses ardmes floraux (fleurs blanches) mais aussi par ses notes
de pamplemousse frais. Bouche ronde, équilibrée, avec un toucher délicat qui sachéve sur une finale sur le zeste
d'agrumes. Difficile de lui résister a ce prix.

Nez expressif avec de la complexité donnée par des ardmes de fruits jaunes, d'agrumes, de fruits exotiques et de fleurs
blanches. La bouche est gourmande, bien équilibrée avec de la fraicheur et une sensation de sucrosité.

Nez agréable pour ce rosé aux aromes de fruits jaunes (péche) et autres fruits du verger. La bouche est équilibrée, avec
du fruit, de énergie tout en présentant de la rondeur. Finale longue avec de jolis amers.

Un rouge de la Méditerranée précis et agréable, avec des notes de fruits rouges acidulées, de lacidité en bouche et de
a longueur. Plus que recommandable.

Ce rouge de Provence affiche de la finesse et de L'équilibre en bouche. Jolies notes de fruits noirs et beaux aromes
poivrés au nez comme en bouche. Parfait pour un repas entre amateurs de découvertes.

Rouge de Provence expressif au nez, entre notes de fruits noirs mirs, d'épices douces et de cacao, avec de la finesse et
de Uéquilibre. IL fait Lunanimité de notre jury. Grande réussite qui donne du plaisir.



Roussillon

Sud-Ouest

Banyuls

Cotes du Roussillon
Cotes du Roussillon-
Villages - Caramany
Cdtes du Roussillon-

Villages - Caramany

Cdtes du Roussillon-
Villages - Caramany

IGP des Cotes catalanes

|GP des Cotes catalanes

IGP des Cotes catalanes
Bergerac

Fronton

GP des Cotes de
Gascogne

IGP des Cotes de

Gascogne

IGP du Comté Tolosan

Pacherenc du Vic-Bilh

Cave L'Ftoile
Maison Lafage
Calmel & Joseph

Les Vignerons de Tremoine

Vica

Chateau Lauriga

Vica

Vignerons de Maury

Maison Wessman

Domaine Lionel Osmin & Cie
Castel Freres

Domaine Tariquet

Domaine du Chéteau de Cabidos

Cave de Crouseilles

Fleur d'Ftoile
Authentique
Les Crus - La Folie douce

Excellence du Chéteau
Cuchous

Les Vignes du vent -
Signature Caramany

Racines

Les Vignes du Vent -
Haute Coutume

Le Discriminé

Petit Cernin

Chéteau Laurou
Matayac - Colombard

sauvignon Terra Vitis
Contradiction

Gaston Phoebus - Petit
Manseng

Greviere

Rouge
Rouge
Rouge

Rouge

Rouge

Rouge

Rosé

Blanc
Rouge
Rouge
Blanc

Rosé

Blanc

Blanc
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Ce vin doux naturel, compagnon idéal des desserts au chocolat, ira aussi bien avec des préparations salées, comme un
roti de porc aux pruneaux. Un vin original pour les connaisseurs.

On est sous le charme de ce vin complet, aux notes de réglisse, de rose, de violette, d'herbees aromatiques, de cacao,
d"pices douces et de fruits noirs. Charnue et longue, la bouche se termine par une finale saline et vibrante.

Un rouge du sud qui plait par Uintensité de ses armes de fruits noirs et d'épices douces. On retrouve cette puissance
en bouche et il ne manque pas d'équilibre. On apprécie ses tannins soyeux qui déroulent une finale longue et agréable.

Ce rouge intense est un classique qui plaira aux connaisseurs et étonnera les novices. Joli nez, flatteur et ouvert sur
les notes de cacao et de fruits noirs, bouche ample et complexe, puissante et suave, finale agréable et longue. On
recommande cette valeur siire pour son équilibre.

Un joli rouge a un prix canon, séducteur par ses notes d herbe coupée et ses ardmes de fruits noirs. IL plait par son bon
équilibre en bouche, sa puissance sans exubérance et ses tannins intégrés et fondus. En apéritif ou a table, il fera son
effet.

Notes poivrées, ardmes de cacao et de fruits rouges et noirs, pointe florale de bel effet (violette), ce rouge complexe est
un vin de plaisir, équilibré et séduisant. Tout le monde Uappréciera lors d'une occasion simple.

Rose original par son aromatique intense entre notes de fleurs blanches, parfums anisés, aromes de glycine. La bouche
est vive et élancée, portée par une fine amertume qui apporte de la longueur et une superbe sensation de fraicheur. On
veut e boire sous le soleil.

Ce vin blanc du Roussillon séduit notre jury par la finesse et la profondeur de ses ardmes mais aussi par sa dimension
ciselée en bouche. Finale de belle longueur qui sachéve sur une sensation minérale. Intense pour cette gamme de prix.

Un rouge de plaisir, précis et agréable, délicat et expressif par ses notes de fruits noirs et ses parfums de rose. La bouche
est intense, équilibrée et toujours sur le fruit. Beaucoup de gourmandise dans la finale finement lardée.

Ce rouge s'impose a notre table comme un coup de cceur et nous étonne par ses aromes de violette et de fruits noirs.
Bouche harmonieuse et veloutée, profonde, énergique et élégante. Quelle réussite pour ce prix !

Blanc a tout petit prix, trés bien fait, rafraichissant par ses notes d'agrumes et sa honne acidité en bouche. Le compagnon
d'un apéritif au soleil

Le rosé de copains a sortir pour un apéritif. IL charme par son nez floral, avec ses notes de fleurs blanches et de rose, et
par a rondeur de sa bouche, entre fruité, douceur et gourmandise. Moins de dix euros, C'est une affaire a ne pas laisser
Passer.

Superbe liquoreux du Sud-Ouest dont on apprécie d'abord la jolie robe d'un or profond. Le nez est puissant, caractéristique
du cépage avec des notes de fruits exotiques confits mais aussi du verger (coing). Bouche concentrée, agréablement
gquilibrée qui fait que L'on en reboit volontiers. Finale longue, nette et fraiche.

Un blanc étonnant qui régale par ses notes de fruits exotiques et de fruits secs. En bouche, sa puissance est équilibrée
et sa finale est complexe et subtile.



Vallée de la Loire

Vallée du Rhone

Chinon

Menetou-Salon

Muscadet Sevre-et-

Maine

Muscadet Sevre-et-

Maine
Pouilly-Fumé

Reuilly
Saint-Nicolas-de-
Bourgueil
Sancerre

Sancerre

Saumur

Saumur

Savennigres

Beaumes de Venise

Costieres de Nimes

Cotes du Rhone

Domaine des Bernard

Domaine Jean-Max Roger

Clos des Orfeuilles

Domaine Chéreau-Carré

Domaine Fournier Pére et Fils

Domaine Ponroy

Domaine Agnes et Xavier

Amirault

Chéteau La Rabotine - Alban

Roblin

Roger et Didier Raimbault

Chateau de Villeneuve

Domaine Annivy

Domaine des Baumard

New Rhdne Millésimes

Les Vignerons créateurs

Chateau Saint-Estéve d'Uchaux

Les Trois Piliers

Morogues - Le Petit Clos

Le Sillon des Braudieres

Cuvée Tradition

Pinot Gris

Les Quarterons

Terres de Droux

Les Cormiers

Petit Clos

Clos Saint Yves

Romain Duvernay

Mille X Réserve

Blanc Tradition

Rouge

Blanc
Rouge
Blanc
Blanc
Rosé

Rouge
Rouge
Blanc

Blanc

Blanc
Blanc
Rouge
Rosé

Blanc
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Les connaisseurs choisiront sans hésiter ce rouge de la Loire pour donner encore plus d'éclat au repas d'une grande
occasion. Notes de fruits rouges et noirs, ardmes de poivre, de réglisse et de fleurs séchées. Bouche d'un équilibre
irréprochable. Cest réussi.

Complexité et longueur caractérisent ce sauvignon ligérien, qui en impose par son nez complexe entre notes d'agrumes
et touches d'herbes aromatiques. Cette bouteille fera son effet lors d'une grande occasion.

Melon de Bourgogne plein de vigueur et de raffinement, avec des notes complexes de fruits blancs, d'herbes aromatiques,
de fleurs blanches et d‘anis. IL plaira aux amateurs du genre par sa finesse et son équilibre.

Nez avec des notes florales et de fruits exotiques, avec des touches d'amande et de noisette fraiche. La bouche est
équilibrée, structurée et de belle rondeur avec de la finesse en finale.

Un sauvignon de la Loire que nous récompensons pour sa finesse et son équilibre. ILnous étonne par ses parfums de rose.
Une référence qui plaira aux connaisseurs par son élégance.

Notes de fruits jaunes et de fruits compotés, avec ce qu'il faut de fraicheur pour lui donner de L'élégance, ce rosé de Loire
est un vin agréable aux aromes fins et a la bouche précise.

Notes de fruits rouges et noirs, ardmes de poivre, de rose, de cuir, ce rouge est plaisant par son intensité et sa bouche
élégante, structurée par de beaux tannins.

Joli pinot de la Loire, avec de la finesse dans les notes de fruits rouges et les touches boisées. Les tannins sont soyeux,
avec de U'équilibre et de U'élégance.

Un sauvignon ligérien que les connaisseurs apprécieront pour sa finesse et son élégance. Il fera merveille avec une
cuisine fine, en raison de sa fraicheur et de la précision de son fruit.

Un blanc ligerien, expressif et délicat au nez, entre notes de fruits blancs, de miel et de fruits secs. Sa longueur en
bouche Lui permet d'accompagner des plats salés lors d'un diner que Lon souhaite rendre mémorable. A ce prix, on est
proche du grand vin.

Ce chenin blanc en étonnera plus d'un par son caractere atypique, notamment par Uintensité de ses aromes beurrés, ce
qui Lui donne une touche bourguignonne. Il séduira le plus grand nombre, surtout a ce prix.

Nez sur Les notes de coing et bouche bien construite pour ce vin en finesse et doté d'une belle longueur. IL est représentatif
de ce que U'on peut espérer dans cette région.

Joli vin rouge avec des arémes sur les fruits noirs, le kirsch. La bouche souple offre un joli fruit et un vin juteux,
concentré avec de la finesse et une certaine profondeur.

Un rosé savoureux et complexe par ses notes de violette et d'épices douces, on retrouve beaucoup de fruits en bouche.
Texture agréable et délicate, finale longue. Cest un vin original qui impressionne pour cette catégorie de prix.

Un blanc trés réussi qui étonnera ses convives et les grands amateurs par sa dimension trés fruitée, entre note de fruits
blancs et exotiques, d'agrumes, de rose et de miel, et méme quelques aromes pétrolés. Minéral et vif en bouche, il faut
vite passer a la deuxieme bouteille. Le vin idéal de a soirée.



Cotes du Rhane
Cotes du Rhane
Cotes du Rhane
Cotes du Rhane-Villages
Cotes du Rhane-Villages
Cotes du Rhone-Villages

Sablet

Cotes du Rhone-Villages
Suze-la-Rousse

|GP de ['Ardéche
Ventoux

Lirac

Luberon

Luberon

Saint-Joseph

Vacqueyras
Vinsobres

Domaine du Sablas

E. Guigal

Maison Delas Fréres
Domaine de a Renjarde
Vignolis

Domaine Le Souverain
Domaine des Gravennes

Vignerons Ardéchois

Domaine Dambrun
Domaine de a Mordorée
Chéteau La Dorgonne

Famille Perrin

Vignobles Roland Grangier

Famille Ravaire
Domaine Saint-Vincent

Romance

Saint-Esprit

Les Cassagnes de La
Nerthe
(uintessence
Réserve

Terre d'Histoire

Esprit de Noé

Dambrun
La Reine des bois
Dorgonne

Les Animals Eléphant rose

Reflets de Syrah

Maison Ravoire
Cuvée Saint Pierre

Rouge
Rosé

Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge

Rouge

Rouge
Blanc
Rouge

Rosé

Rouge

Rouge
Rouge
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|Létonnera les amateurs chevronnés par sa puissance aromatique, sur des notes de fruits noirs et ses armes poivrés et
réglissés. Grande fraicheur en bouche.

(uelle finesse dans ce rosé du Rhéne, expressif et ouvert au nez, il séduit par sa texture ronde en bouche, son attaque
vive et son équilibre.

Nez sur les armes de fruits noirs, harmonieux et gourmand en bouche, avec de (a structure tannique et de la longueur.
Un vin du Rhéne élégant et profond.

Grand rapport qualite-prix, intense au nez par ses notes de petits fruits rouges et noirs et ses ardmes de sous-bois.
Bouche équilibrée entre fruits frais et épices douces. A boire avec des bons amis pour encore plus de plaisir.

Ce rouge de la vallée du Rhone nous plait par la fraicheur de ses ardmes de fruits noirs et d'épices. On aime sa finesse
et c'est une bouteille & avoir sous la main pour toutes les occasions, notamment les plus simples.

Un rouge bien fait pour ce segment de prix, qui nous plait par Uintensité de ses notes de fruits noirs mirs et ses arbmes
d'épices douces (cannelle). IL est fait pour accompagner des viandes grillées, en toute simplicité.

Un vin de copains avec ce rouge précis au nez de fruits rouges confits. Il se distingue par sa rondeur en bouche et ses
tannins polis et discrets. C'est gourmand.

Un rouge plein de saveurs, entre ardmes de fleurs et de fruits, épices douces et touches boisées. La bouche révele les
parfums de violette propre a la syrah. Un vin de plaisir, immédiat et digeste, avec de la fraicheur, du volume et une
longueur sur le fruit.

ILenchantera les grands amateurs de vins rouges de la vallée du Rhne. Typique de son secteur, c'est un vin fin, agréable
en bouche, long et équilibré. Plaisir garanti en compagnie d'une belle viande grillée.

Un blanc tout en rondeur avec des notes de fleurs blanches et de miel, d'herbe fraiche et de fruits jaunes mirs. Il
présente une bonne matire en bouche et des notes beurrées qui donneront a réplique a des plats salés.

De Uintensité au nez et de la richesse en bouche pour ce rouge complexe par ses aromes de fruits noirs et de sous-bois.
Sa trame tannique soyeuse le prédestine a une gastronomie raffinge.

Sion cherche un vin pour accompagner un plateau de sushis, on ne se trompera pas avec ce rosé au nez discret et
élégant sur les notes dagrumes, vineux en bouche, doté d'un bel équilibre qui sappuie sur une acidité maitrisée. Cest
excellent, surtout a ce prix.

Cette syrah réussira & plaire aux amateurs du cépage : nez élégant et floral (violette), entre petits fruits rouges et épices
douces, avec de (a finesse en bouche. IL donne déja du plaisir.

Un vin fidéle a Uesprit du vin de copains, avec de ['élégance au nez et du fruit en bouche. Rien & redire, c'est bien fait.

On aimera ce rouge de (a vallée du Rhne, qui plait par son charme immédiat, autour de notes de fruits noirs et d'épices
douces (poivre). C'est un vin qui surprendra par son potentiel.
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Alsace

Beaujolais

Bordeaux

Alsace

Alsace
Alsace
Alsace
Alsace grand cru
Alsace grand cru
Alsace grand cru
Alsace grand cru
Alsace grand cru

Morgon

Moulin-a-Vent

Vin de France

Blaye Cdtes de Bordeaux
Bordeaux

Bordeaux

Cave de Turckheim

Christophe Rieflé

Domaine Schlumberger
Domaine Vicus

Cave du Roi Dagobert
Domaine Jean-Paul Mauler
La Cave du Vieil Armand

La Cave du Vieil Armand
Wolfberger

Domaine du Petit Pérou

Domaine Fond Moiroux
Maison Piron

Les Vignerons de Tutiac
Baron Philippe de Rothschild

Baron Philippe de Rothschild

Riesling Marnes et
calcaires

Pinot gris

Les Princes Abbés - Pinot
gris
Les Pucelles de Vic

Altenberg de Wolxheim -
Gewurztraminer

Schoenenbourg
Ollwiller - Riesling

Ollwiller - Riesling
(biologique)

Persigberg -
Gewurztraminer

Vielles Vignes

Gros Vosges

Cog Léon

Tout - Le Daron

Mouton Cadet - Blanc x

Nathan

Mouton Cadet - Cuvée
Héritage

Blanc

Blanc
Blanc
Blanc
Blanc
Blanc
Blanc
Blanc
Blanc

Rouge

Rouge
Rouge
Rouge
Blanc

Rouge

- prix+

- [plaisir ¢
2021 9
2022 15
2021 16
2022 125
2020 145
2020 12
2022 12
2022 13,9
2022 137
201 10,8
2022 196
2022 8.
2020 16
2023 12,9
2020 14,95

On a tout ce qui fait le charme d'un beau vin de riesling, entre les notes pétrolées, le joli fruité sur les notes d'agrumes,
de la douceur en bouche et une belle amertume finale qui vient retendre Lensemble. Simple mais efficace, surtout a
moins de dix euros.

Pinot gris alsacien plein de saveurs, qui offre un nez élégant sur des armes de fruits blancs et un joli gras en houche.
Lensemble est équilibré par un peu de perlance qui i donne de (a fraicheur. Jolie finale pour un vin surprenant.

Un pinat gris demi-sec, au joli nez discret, sur des notes de fruits exotiques et d'agrumes. On aime son énergie en bouche
avec des amers qui donnent du peps a une belle matiere.

IUbrille par son équilibre et donnera de belles surprises a table, sur des accords avec des plats divers, comme ceux de
(a cuisine asiatique, mais aussi avec des desserts comme la tarte tatin.

Un joli blanc moelleux d'Alsace, au nez sur les notes de fruits exotiques et aux ardmes patissiers. La bouche est ample,
portée par un fruit mdr et quelques notes herbacées qui viennent donner de ['équilibre et de (a longueur en finale.

Un demi-sec alsacien irréprochable par son équilibre. Le nez est complexe et frais, avec des notes d'agrumes et de fruits
jaunes. Un pur régal.

Un riesling a la robe claire et au nez expressif sur les notes de fleurs blanches. La bouche, intense et équilibrée, révéle
de légeres notes pétrolées. Rapport qualité-prix excellent.

Pour une occasion simple, ce riesling au nez expressif sur les notes pétrolées typiques du cépage, donnera du plaisir.
Bonne persistance en bouche, avec une fraicheur certaine.

Un blanc moelleux alsacien avec des notes discretes de fleurs et des aromes patissiers. Le fruit est mir et la bouche
onctueuse et enveloppante. Finale longue et agréable pour ce bon rapport qualité-prix.

Un beau gamay, aux arémes complexes de fruits rouges, avec des petites notes fumées et grillées. La bouche est
agréable, bien construite, assez ciselée. Un joli vin que nous recommandons autant pour le plaisir qu'il donne que pour
Son prix canon.

Méme si le nez est marqué par L'élevage, ce rouge élégant donne une impression de fruit, avec du jus en bouche, une
matiére agréable et des tannins fins. L ira bien avec un roti.

Au nez, on percoit des ardmes de fruits rouges (fraise des bois). Cest un vin simple et agréable en bouche, qui se boit
facilement grace a ses saveurs légeres.

Un vin expressif entre notes de fleurs et de fruits. La bouche est équilibrée, intense, avec un boisé discret et des tannins
fins. Il a de la longueur.

Un blanc de Bordeaux réussi, ouvert et flatteur, avec des armes d‘agrumes et de fruits jaunes. La bouche est intense,
gquilibrée et portée par une longue finale.

On fera plaisir aux connaisseurs en leur servant ce rouge de finesse, aux notes de fruits noirs et aux ardmes boisés
délicats. On le garde de préférence cing ans avant consommation.



Bordeaux
Bordeaux

Bordeaux
Bordeaux

Bordeaux rosé
Bordeaux Supérieur
Bordeaux Supérieur
Bordeaux Supérieur
Bordeaux Supérieur
Cadillac

Cadillac

Fronsac

Fronsac

Graves

Graves de Vayres

Haut-Médoc

Bordeaux Families
Castel Freres

Chateau Pey La Tour
Chateau Sénilhac

Chéteau de la Dauphine

Chateau Beaumont

Chéteau Fleur Haut-Gaussens

Chateau Grand Francais
Chéteau Llsle Fort
Chéteau Carignan
Chéteau Carignan
Chateau de Carles
Chateau de la Dauphine
Chéteau de Callac
Jean-Michel Chatelier

Chateau Mongravey

Linstant de Louis Vallon

Malesan AOP Bordeaux
Rosé Terra Vitis

Chéteau Sénilhac

Chéteau de la Dauphine

Cuvée Précieuse

Prima

Delphis de la Dauphine
Préstige
C de Cantelaudette

Tradition
Chateau de Braude

Rosé
Rosé

Rouge
Rouge

Rosé

Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Blanc

Rouge

{
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Bulle rosée qui fera son effet par sa robe saumon clair, son nez intense et complexe, entre notes de fruits rouges
(groseille) et ses aromes beurrés. En bouche, a bulle discréte redonne de U'élégance a ce vin rond et vineux.

On apprécie ce rosé pour sa dimension fruitée et son caractére désaltérant, frais et porté par des saveurs rondes et
gquilibrées, il plaira au plus grand nombre.

Un classique de la région, avec des notes fruitées et poivrées. Sa fraicheur n'est pas ternie pas |'élevage en fiits de chéne.

Charnu et puissant en bouche, ce rouge tannique affiche des ardmes de fruits rouges bien mirs. Cest un vin de garde
gtonnant par son intensité.

Un rosé de Bordeaux qui charme par sa fraicheur et ses aromes expressifs. IL affiche une belle acidité en bouche qui lui
donne un caractere digeste.

Ce bordeaux est le vin de copain idéal, agréable et fin au nez, porté par de belles notes de tabac, de fruits rouges et
d"épices qui se prolongent en bouche. Belle finale, longue et intense.

Nez élégant et puissant, porté par un fruité mdr, avec des notes de cerise burlat et de (égeres épices douces. La bouche
est fruitée et dense, avec tannins agréables et une bonne longueur, gourmande et fraiche.

Superbe vin de copain, facile a boire par son bon équilibre, sa fraicheur évidente et ses tannins fondus. On aime son nez
complexe entre notes de fruits noirs, cacao et épices douces.

Bordeaux plein de charme et de qualités, expressif par ses ardmes de petits fruits rouges et agréable en bouche par la
souplesse de son tannin.

On récompense ce vin de copain a la couleur soutenue. IL séduit par ses notes de fruits noirs et de sous-bois qui traduit
déja un peu d"évolution. Belle longueur.

On reprend volontiers de ce rouge de Bordeauy, au nez fruité (fruits noirs). Bonne attaque qui déroule des tannins fondus,
de Uéquilibre et d"élégantes saveurs fruitées dans sa finale longue.

Un joli vin de Bordeaux, plaisant par son nez sur les notes de fruits rouges et son entame crémeuse en bouche. Celle-ci
est charnue et de bonne longueur.

On aime ce vin aux tannins fins, agréable par sa fraicheur et sa souplesse en bouche. On y retrouve d'élégants arémes
de fruits rouges. Vin complet et harmonieux.

Nez expressif et complexe sur les fruits, bouche ample, puissante, fruitée, fraiche avec une finale fumée. Un vin
gourmand qui fera sourire toute (a table.

Joli blanc bordelais sur les notes de fruits jaunes dont on apprécie la finesse et ['équilibre en bouche.

Ce bordeaux est une valeur siire dont nous récompensons le caractére savoureux. Notes de fruits noirs miirs au nez. Cest
bien fait et idéal pour un repas entre copains.



Bourgogne

Haut-Médoc
Lussac-Saint-Emilion
Lussac-Saint-Emilion
Moulis

Moulis

Premiéres Cotes de
Bordeaux blanc
Saint-Emilion grand cru
Saint-Emilion grand cru
Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne aligoté

Chateau Puy Castéra
Chéteau de Barbe Blanche

Vignables Chateau de Roques

Chateau Branas Grand Poujeaux

Chateau Branas Grand Poujeaux

Chéteau Pierrail

Chéteau Franc Gréce Dieu
Chateau Teyssier
Chéteau de la Greffiere
Chéteau de la Greffiere
Chéteau de la Greffiere
Domaine du Mont Verrier
Domaine Thierry Mortet
Domaine Thierry Mortet
Manuel Olivier

Cave des Vignerons de Buxy

Merlateau
Chéteau Granins Grand

Poujeaux
Les Eclats de Branas

Les Ronzettes
Signature
Signature

Sieur Aubry

Cuvée Les Charmes de
Daix
Cuvée Les Terroirs de Daix

Dijon

Millebuis - Sables

Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Blanc
Rouge
Rouge
Blanc
Blanc
Rouge
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Blanc
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Joli bordeaux, aux notes de fruits noirs et de tabac, assez puissant mais avec de la finesse en bouche. La finale est
longue et harmonieuse.

On aime ce rouge de Bordeaux pour ses notes finement boisées, parfaitement intégrées, avec ce qu'il faut de fruité en
bouche pour le rendre agréable, équilibré et digeste.

Un bordeaux sérieux et recommandable qui fera U'unanimité autour d'une cuisine de viande. Entre fruits noirs et notes
herbacées, il a besoin d'étre attendu encore deux ou trois ans pour étre épanoui.

Voila Larchétype du bordeaux bien fait, idéal pour un repas, déja agréable par ses notes de fruits noirs, de moka et de
vanille, mais doté d'un bon potentiel de garde.

Nez expressif et complexe sur les notes de fruits noirs et de truffe, qui précede une bouche équilibrée, intense, pleine de
saveurs fruitées. La finale est fumée. On adore.

Blanc aux ardmes finement poivrés, avec une matiére confortable et savoureuse en bouche. Lensemble ne dégoit pas.

On se laisse volontiers séduire par ce vin avenant, de bonne complexité aromatique et avec un potentiel de garde.
Complexe, it sublimera un plat en sauce.

Un rouge élégant et classique de Bordeaux, avec un nez boisé. En bouche, {'élevage apporte de la longueur et des notes
vanillées qui se marient aux saveurs de fruits noirs.

Nez floral et épicé, avec des notes d'agrumes, bon équilibre en bouche, ou la tension s harmonise avec la [égere sucrosité.
Finale longue avec d'agréables amers.

Un blanc au nez miellé avec des notes de fruits blancs frais. La bouche s‘appuie sur un bel équilibre et la finale est de
bonne longueur.

Vin de copains avec de la subtilité dans les armes de fruits rouges (cerise). C'est un gamay, fruité et généreux.

Nez expressif et délicat, gourmand, floral et fruité, avec des notes d'épices, la bouche est éclatante, complexe et
gquilibrée. Long, ce vin laisse une bouche fraiche. Il peut méme se boire pour Lui-méme ou avec des mets délicats
comme des volailles. Coup de ceeur pour cette valeur sdre qui fera Lunanimité.

Un vin élégant qui ne manque pas de finesse ni d'équilibre. It ui faut un peu de temps dans le verre pour souvrir
complétement.

On a envie de récompenser ce vin blanc de Bourgogne pour ses notes d'agrumes et fleurs blanches. Il plaira par son
caractere franc.

Un blanc de connaisseur, qui dégage de sa robe or intense, des aromes engageants de fleurs blanches et de fruits jaunes.
La bouche est agréable sur une trame fraiche, saline, beurrée et miellée en finale. A partager pour surprendre ses amis.

Un blanc issu du cépage aligoté, sur les notes de fleurs blanches et dagrumes, dont on apprécie la dimension apéritive.
IUa du peps en bouche, avec ce qu'il faut de longueur et de caractere fruite.



Champagne

Bourgogne Chitry
Bourgogne Cote d'Or
Bourgogne Epineuil
Chablis

Chablis

Coteaux Bourguignon
Crémant de Bourgogne

Macon-Villages

Montagny premier cru
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne

Champagne

Champagne

Simonnet-Febvre

Philippe Bouzereau Fils
Domaine Courtault Michelet
Domaine Fourrey

Domaine Laurent Et Céline
Notton

Domaine Alain Jeanniard

Bouchard Ainé

Prosper Maufoux

Cave des Vignerons de Buxy
Champagne A. Lété
Champagne Bonnaire
Champagne Chanoine Fréres

1730

Champagne Chanoine Freres
1730

Champagne Christian Etienne

Champagne Daniel Perrin

Cote de Grisey

Vieilles Vignes Les
Grosses Terres

Brut De Chardonnay -
Grande Cuvée

Mécon-Igé Lieu-dit
Chéteau London
Millebuis - Les Vignes
du soleil

Les Scellées

Tradition

Tsarine Blanc de blancs

Tsarine Brut

Brut Blanc de blanc

Brut

Blanc
Rouge
Rouge
Blanc
Blanc
Rouge
Blanc

Blanc

Blanc
Blanc
Blanc
Blanc
Blanc

Blanc

Blanc
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Ce blanc de Bourgogne est une valeur sire, délicieux par ses notes un peu grillées au nez. Agréable en bouche, il affiche
de a longueur et de la finesse.

Rouge de Bourgogne délicieux par ses saveurs de fruits rouges, ses notes de cacao, de vanille et de poivre. Un boisé fin
ui donne une dimension gastranomique.

Ce rouge de Bourgogne étonne par son caractére aromatique expressif qui fait a part belle aux fruits rouges et noirs.
Bouche équilibrée avec de a fraicheur et de la longueur.

Joli chardonnay, sur les notes de rose et de fruits blancs et jaunes. On aime son harmonie en bouche et sa finale saline.

Un chardonnay de Bourgogne destiné aux connaisseurs qui apprécieront sa finesse et sa délicatesse au nez comme en
bouche, entre fruit mir et dimension florale. On aime sa finale saline qui donne envire de se resservir et de manger.
Parfait pour un repas du dimanche midi, avec une volaille crémée.

Du fruit, des notes boisées, des ardmes chocolatés et d'épices douces pour ce rouge de Bourgogne. Original pour le
cépage, il donne du plaisir, grace a ses tannins fondus qui soutiennent sa longueur en bouche.

Une bulle de Bourgogne au nez élégant et floral, avec des touches de fruits jaunes (péche) et des senteurs de miel. La
bouche affiche de la complexité.

Blanc gastronomique qui exprime ce quon aime dans le chardonnay, avec de la complexité apportée par des notes de
fruits jaunes (pamplemousse) et de fins ardmes de miel. Bel équilibre en bouche entre fruité et acidité, il finit long et
précis.

Parfait avec des plats salés, ce blanc minéral affiche une robe jaune brillant. Nez sur les agrumes (pamplemousse jaune)
et bouche agréable, animée par de jolis amers et une trame saline qui se prolongent dans la longueur.

Le genre de champagne que L'on a envie de Servir sur un repas, en raison de son nez aux notes d'amande et ses saveurs
beurrées en bouche. IL a de intensité, de (a longueur et de U'équilibre.

Un champagne expressif et lisible par son fruit franc et son dosage adapté qui lui donne de Uélégance. Une personnalité
taillée pour Lapéritif.

Un champagne pour les grandes occasions, bien fait et agréable par sa dimension apéritive. I donne du plaisir immédiat.

Un champagne comme on les aime, agréable au nez par ses notes de fruits jaunes et de fleurs blanches, avec du volume
en bouche. Style classique et vin bien fait, recommandable.

Un champagne classique, dans le bon sens du terme, qui étonnera amateur par sa précision, rare a ce niveau de prix,
et par sa dimension longiligne de sa bouche. Minéral, avec notes de fleurs blanches et d‘agrumes, cest une valeur sire
que nous recommandons.

Un champagne qui étonne par sa finesse et sa longueur en bouche. Aromatique entre notes damande et de noisette, mais
aussi de beurre frais, il déroule en bouche une trame saline.
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Champagne

Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne

Champagne
Champagne

Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne

Champagne

Champagne De Lozey
Champagne Devaux

Champagne Dore

Champagne Gabriel-Pagin Fils
Champagne Gamet
Champagne Henri Billiot
Champagne Jean Laurent

Champagne Jean Laurent
Champagne Le Mesnil

Champagne Lombard
Champagne Pierre Moncuit
Champagne Sanger
Champagne Tapprest Yoan
Champagne Yann Alexandre
Jean Pernet
Nominé-Renard

Rollin

Pinot noir extra-brut
Augusta

Les Dessous de Mont -

Blanc de noirs

Grande Réserve Premier
cru

Rive Gauche

Réserve

Blanc de Blancs Réserve

Cuvée Blanche
Le Mesnil Brut

Extra-Brut
Delos Extra-brut
Voyage 360
Entre deux

Brut Noir

Réserve Brut

Signature

Blanc
Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc
Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Rosé

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc
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Vin de belle facture avec un joli nez et une bouche qui se tient bien. On recommande.

Un champagne au nez sur la réserve mais avec une jolie bouche, agréable par son ampleur, son gras et ses saveurs de
noisette. Le fruit est mir et enveloppant.

Un vin bien fait que Lon garde longtemps en bouche. IL propose une belle fraicheur et sa finale affiche un caractere
désaltérant.

Un champagne bien fait avec de L'équilibre et une bonne longueur. Lamplitude en bouche est tempérée par (e caractere
salin et ciselé de la finale qui nous donne envie d'y revenir.

Champagne de référence, brillant par ses ardmes gourmands, entre notes de fruits rouges et dagrumes mirs. On aime
sa finale citronnée.

Champagne bien fait, parfait pour célébrer en toute simplicité. Couleur ambre, nez sur les ardmes de raisins, avec
quelques notes de fruits rouges en bouche. Jolie bulle.

On tient a un champagne avec de bons équilibres en bouche et de beaux amers en finale. Lensemble est classique et
plaisant.

On salue ce champagne au nez floral (fleurs blanches) et fruité. IL affiche de la finesse en bouche, avec du peps en finale.

Un champagne bien fait et original, avec des notes de fleurs blanches et d‘agrumes. Crayeux en bouche, avec une finale
¢légante et fruitée, c'est une valeur siire de la cave de lamateur.

Ce champagne fera Uunanimité par sa complexité aromatique, ses notes délicates et florales, la dimension crayeuse de
sa bouche o (a vinosité est équilibrée par du gras et de la tension.

Effervescence agréable et longueur intéressante pour ce bon champagne, bien fait et plaisant par sa complexité
aromatique entre notes de fruits blancs et jaunes et ses armes d herbe fraiche.

Ce champagne structuré, complexe et minéral affiche une belle tension en bouche, avec ce quiil faut de longueur et de
salinité. Cest tres élégant.

Un beau champagne rosé, trés bien fait, quon prendra plaisir a boire & nimporte quelle occasion. Nez dagrumes frais,
bon équilibre en bouche, puissance contenue avec de la finesse et une belle longueur. Jolie réussite.

Champagne au nez élégant et aux notes de fruits jaunes, avec de la minéralité en bouche. Une bulle gourmande et
gquilibrée avec une finale saline et longue.

Champagne a la robe dorée et au nez ouvert sur les notes de fruits blancs et d'épices douces. La bulle fine structure la
bouche crémeuse et gourmande par son fruité mir. Finale suave et agréable.

Un champagne sur les notes de fleurs blanches et les agrumes, avec de la richesse et de la complexité en bouche,
gquilibré par des amers en finale.

Un champagne tout en rondeur, avec des notes prononcées de fruits exotiques, de la gourmandise en bouche et une finale
agréable qui donne envie d'y revenir.
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Languedoc

Corse
Corse - Calvi
Corse - Calvi

Corbieres
Corbieres

Corbieres
Corbiéres

Corbiéres
Corbiéres

Coteaux du Languedoc

Coteaux du Languedoc -

Terrasses du Larzac
Faugeres

Fitou
[GP d'0c

IGP Pays d'Hérault
GP Pays d'0c

GP Pays d'0c

Terra Vecchia
| Fiumi Acquaviva
| Fiumi Acquaviva

Abbotts et Delaunay
Castelmaure

Chateau de Caraguilhes
Chateau Pech-Latt

Les Terroirs du Vertige

Les Terroirs du Vertige
Chateau Rouguette-sur-Mer
Calmel & Joseph

Vignobles Lorgeril

Chéteau de Nouvelles
Badet Clément

Mas Laval
Alma Cersius

Castel Freres

Clos Poggiale
ARonca
Figarella Tradition

Grande Cuvée

Le Trou de UErmite
fle Ardente

Fraicheur

Fraicheur

Azur

Les Crus - LArt du vers
Le Ciffre Altiniac

Vielles vignes
Les Jamelles - Mourvedre

Les Pampres

Baron du Capiscol
Chardonnay

Les Ormes de Cambras -
Cabernet franc Terra Vitis

Rouge
Blanc
Rosé

Rouge

Rouge

Rouge
Rouge

Blanc

Rouge

Rosé
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Rouge
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Rouge
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Blanc
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Vin plein de fruit, gourmand et généreux, qui donnera du plaisir autour de grillades cet été.
Ce blanc de Corse est un vin de plaisir évident, séduisant par son fruité intense qui accompagnera bien un bar grillé.

Rosé agréable au nez et qui étonnera par ses notes de fruits rouges et ses aromes de garrigues. Cest un peu de la Corse
que Lon tient dans son verre.

On retrouve dans ce vin du Languedoc un nez caractéristique du cépage, avec de lintensité, du fruit frais et peu de
tannins. Bref, du plaisir immédiat.

Un vin du Languedoc avec des ardmes expressifs de fruits noirs mirs, un superbe équilibre en bouche, une belle
buvabilité, de la longueur, des tannins et de la profondeur. Coup de ceur.

Un vin complet au bel équilibre boisé. Gourmand et généreux, il plaira au plus grand nombre !

Un rouge a réserver pour un public d'amateurs et qui surprendra par sa finesse, son élégance et sa complexité. La tannin
soyeux invite déja a Le boire mais on pourra aussi le garder quelques années.

On se régale avec ce blanc plein de fruit, entre notes de fleurs blanches, d‘agrumes et damande. Belle tension en bouche,
qui met en avant la finesse et une belle buvabilité.

A ce prix, on sera surpris par la qualité de ce rouge du Languedoc, agréable par ses notes de fruits rouges frais. Bonne
buvabilité en bouche, c’est une valeur siire pour les connaisseurs qui en auront pour leur argent.

On apprécie Uintensité de ce rosé expressif, qui traduit un beau raisin, bien mir et élégant, avec un beau volume en
bouche.

Ce rouge surprend par sa finesse et son équilibre. On e médaille pour ses aromes de fruits noirs, un peu compotés, et
ses notes de cuir, de rose et d'épices douces.

Un rouge du Languedoc complexe par ses notes de fruits rouges et noirs, d'épices douces, de cannelle et de réglisse. En
bouche, le tannin est fondu et Lensemble donne du plaisir.

Un rouge du Languedoc qui plait par son nez fruité et finement aromatique. Il séduit aussi par ses notes un peu herbacées.

Rouge agréable et intense, complexe et profond par ses notes de fruits noirs mirs et de violette. Il affiche de la
gourmandise et de la longueur en bouche.

Premier nez complexe sur les notes de fruits jaunes et de fruits exotiques (litchi). Bon équilibre en bouche, avec quelques
saveurs d'agrumes et des notes d'amande. Un vin plaisant et de bonne longueur.

Expression réussie du chardonnay autour des notes de fruits blancs et jaunes, entre aromes de péche et d‘abricot. En
bouche, de (égers amers donnent de ['énergie a la finale.

Rosé du Languedoc précis et savoureux, avec de la fraicheur et de la finesse dans les armes d‘agrumes. Idéal pour une
occasion simple ou pour un afterwork.
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La Clape
Languedoc
Languedoc-Sommires
Minervois
Minervois

Pic Saint-Loup

Castel Freres

Cave de Roquebrun

(oté Mas

Domaine de La Cendrillon
Jean-Claude Mas
Jean-Claude Mas
Jean-Claude Mas

Mas des Tannes

Tour Saint-Martin

Chateau Rouguette-sur-Mer
Domaine d'Aigues Belles
Mas Granier - Mas Montel
Chateau Villegly

Domaine les Combes Cachées

Mas Bruguiere

Maison Castel Grande
Réserve Pinot Noir Terra
Vitis

Les Garelles

de Terres d'Orb

Sauvignon Vermentino
Vieilles Pierres Blanc
Jean Claude Mas - Le

Pioch

Jean Claude Mas -
Reserve les Gres

Jean Claude Mas -
Reserve les Schistes
Réserve

Jolis grains
Amarante

['Autre blanc

Les Gres
L'Excellence

La Curiosité de Lauriole

LArbouse

Rosé

Rouge
Blanc
Blanc
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Un vin rosé gourmand et facile d‘acces, sur les notes de petits fruits rouges, frais et vif en bouche, avec de L'équilibre
et une finale apéritive.

Notes de fruits rouges et de sous-bois au nez, avec une belle rondeur en bouche, il y a de la richesse et un tannin
structuré qui permet de L'associer avec une belle viande grillée.

On apprécie ['éclat des notes de fruits jaunes et la bonne tension de ce vin blanc étonnant. Cest un vin plaisant et de
bonne longueur.

Un blanc complet doté d'une palette aromatique complexe entre notes d‘agrumes et de fruits jaunes. La bouche est du
meéme niveau, avec ses saveurs acidulées et généreuses. La finale séduit par son ampleur et son équilibre.

On aura une belle surprise avec ce vin qui séduit par sa bouche ronde et déploie de jolis ardmes de fruits blancs. Finale
tonigue. C'est un super rapport qualité-prix.

Un vin de copains qui séduira ses convives par Ses ardmes plaisants de fruits jaunes et d‘agrumes. On le sert a Lapéritif.

Un rouge qui accompagnera bien un repas du dimanche midi. Beau nez de fruits rouges et nirs, arémes floraux, il plait
aussi par sa bouche, finement veloutée et épicée.

Un blanc du Languedoc qui plaira par sa trame fine et élégante, on le réserve pour un apéritif ou pour un poisson grillé.
Petit prix pour une belle qualité.

Rouge de plaisir qui étonnera par son originalité, ses notes de fruits noirs, de sous-bois et ses touches reglissées qui
(ui donnent de la fraicheur.

Rouge a la rabe dense et brillante, dont le nez exprime de beaux fruits rouges mirs. La bouche est puissante avec un
bon équilibre. Vin trés agréable.

Blanc précis et délicat, construit autour de ses ardmes de fruits blancs, d'amande et de noisette, avec des notes
vanillées. Il affiche de la longueur sur des amers qui renforcent sa fraicheur.

On apprécie ce vin de belle facture, élégant et fin, avec des épices et des notes de fruits noirs. Il affiche des saveurs
réglissées en bouche et une finale élégante.

Nez épicé avec des notes de fruits noirs mdrs, bouche charnue avec des tannins souples, bien construite et charpentée,
ce vin est complet et profond.

Un joli rouge du Languedoc que nous prenons plaisir a recommander pour ses aromes généreux de fruits noirs, de cuir et
de tabac. Bel équilibre en bouche, ol Uon retrouve un fruit frais et intense.

On apprécie ce rouge a a robe claire, au nez de fruits noirs et a a bouche qui surprend par sa fraicheur. Belle longueur,
entre puissance et légereté.
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Vin de France
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Coteaux dAix-en-

Provence

Coteaux Varois en
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Coteaux Varois en
Provence

Cotes de Provence
Cotes de Provence

(otes de Provence

(étes de Provence

Cétes de Provence

Cotes de Provence

Cotes de Provence

Cotes de Provence

(otes de Provence

Mas Laval

Cordier

Domaine de Frégate
Domaine Ray-Jane
Chateau La Coste
Chateau d'Ollieres
Chateau d'Ollieres

Chateau La Tour de ('Evéque
Chateau Les Mesclances

Chéteau Pas du Cerf
Domaine de Jale
Domaine de ['Heure Bleue
Domaine de Léoube
Domaine La Navicelle
Figuiere

Les Maitres vignerons de la
presqu ile de Saint-Tropez

Les Pampres
Bistrot de France -
Sauvignon

Domaine de Frégate
Tradition

Le Rouge

Classique

Prestige

Rouge Sainte Anne
Romane

Diane

Les Fenouils
Bleu De Minuit
Chéteau Léoube
AFlot

Premigre

Cuvée Gold

Rouge
Blanc
Rosé

Rouge
Rouge
Rosé

Blanc

Rouge
Rouge

Rosé
Rouge
Rosé
Rosé
Rosé
Rosé

Blanc
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Nez délicat de fruits noirs, fumé, sur les fleurs séchées. Bouche soyeuse, fluide dans la délicatesse, belle longueur, on
aime beaucoup.

Nez complexe pour ce blanc aux notes d'agrumes, avec des aromes herbacés et des saveurs minérales en bouche. Sa
tension (ui donne de la longueur.

Vin bien fait et élégant, avec de la finesse et une longueur saline mais aussi de U'harmonie et de a franchise dans les
arfmes.

Voila un vin simple et bien fait, parfait pour un début de soirée. On aime ses notes de fruits rouges et noirs ainsi que ses
arbmes de fruits a l'eau-de-vie.

Vin net et précis, au fruité bien mir et a attaque plaisante en bouche, avec de la fraicheur et une finale saline.

Un rosé délicat, plein de finesse, expressif par ses ardmes dagrumes et de fleurs blanches, ses notes d'amande et de
noisette. La bouche équilibrée et complexe sachéve dans une finale élégante, longue et iodée.

Blanc de Provence tres élégant qui exprime une jolie finesse aromatique avec ses notes dagrumes et de beaux amers
dans a finale. Joli vin, @ recommander.

Vin équilibré et en harmonie de lattaque a la finale, on y trouvera de ['équilibre et une belle persistance.

Un rouge de Provence doté d'un bel équilibre, entre notes de fruits noirs bien mirs au nez et fraicheur évidente des
saveurs en bouche. Il a du rebond dans la finale, ce qui lui donne de la buvabilité.

On apprécie sa tension en bouche, avec une dimension aromatique qui le destine plutot a a table. Lattaque est fraiche
et le vin séduit par son amplitude.

Un rouge de fruit construit autour d'ardmes intenses de cerise avec de La rondeur en bouche. Simple et bien fait, cCest
une définition du vin de copain.

L'amateur de la couleur prendra du plaisir avec ce rosé fruité, gourmand et charnu en bouche. Finale agréable et
savoureuse.

Rosé d'amateurs, minéral et gastronomique, avec une présence de fruits et d'épices douces, de Uéquilibre et de la
rondeur plaisante en bouche. IL finit long et élégant.

Nez expressif sur les notes de pamplemousse avec des aromes floraux. Bouche équilibrée, sur la finesse, avec des amers.
La finale est minérale et saline. Un vin de repas quon a plaisir a recommander.

Un rosé bien fait, a réserver pour un apéritif entre copains et qui se distingue par un nez précis, expressif et une bouche
agréable.

On prendra soin de servir frais ce blanc agréable par ses notes de péche et ses aromes de rose. Il correspond a ce quon
attend des vins blancs de Provence.



Roussillon

Sud-Ouest

GP Méditerranée
GP Méditerranée
GP Méditerranée
Banyuls

Cotes du Roussillon-

Villages

Cotes du Roussillon-
Villages

Cotes du Roussillon-
Villages - Caramany

Cotes du Roussillon-
Villages - Les Aspres
Maury

Vin de France
Bergerac

Buzet

Cahors

Gaillac

GP de Gascogne

GP de Gascogne

Amédée

Chéteau Les Mesclances
Domaine Saint-Jean

Cave L Etoile

Domaine de Vénus

Les Vignerons de Tremoine
Les Vignerons de Caramany
Domaines Gérard Bertrand
Vignerons de Maury

Vica

Chéteau de la Jaubertie
Chateau Tournelles

Clos Triguedina

Chéteau de Terride
Domaine de Pellehaut

Le Club des Marques

Grenache

Viognier

Création N°7

Les Amis de [ Etoile
LEffrontée

Cuvée L

Mémaire de nos
Vignerons

Les Aspres Réserve
Vieille Réserve

Les Vignes du Vent - 1C 78
Monologue

Cuvée de la Reine

Petit Clos

Ta main sur mon chemin

Eté Gascon

Aubaines de Goupil

Rouge
Blanc
Rosé

Rouge
Blanc
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rosé

Rouge
Blanc
Rouge
Rouge
Blanc

Rosé
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Un rouge de Provence aux notes de tabac, de fruits rouges et de fleurs séchées, bien fait et doté d'un bon équilibre en
bouche. On recommande.

On recommande ce joli viognier pour son caractre apéritif. Beau nez de fruits frais et acidulés, avec une belle fraicheur
en bouche. IL plaira aux amateurs du cépage.

Ce rosé d'apéritif est dominé au nez par des arbmes de fleurs blanches. IL surprend par son intensité en bouche et son
excellente fraicheur.

Superbe vin doux naturel du Roussillon qui étonne par son équilibre et sa fraicheur. Il a de la complexité aromatique et
sera parfait avec une cuisine épicée et raffinée. Effet de surprise garanti.

Un blanc du Roussillon avec ce qu'il faut de générosité, mais aussi du gras en bouche et de la maturité de fruit. On aime
sa persistance sur des notes miellées.

Un vin du Roussillon qui ravira tout le monde autour de la table : joli nez fruité, avec des ardmes de violette. Belle attague
en bouche, déroulé aérien et belle fraicheur en finale. Cest long.

Un vin généreux, qui fait La part belle aux notes de fruits noirs cerise noire). On retrouve ces saveurs en bouche avec des
notes de fruits noirs, de la matiére et un bel équilibre. Finale longue et agréable.

Rouge de belle facture a la couleur profonde et intense. Le nez est complexe avec des notes de fruits noirs, de moka et
de cacao ainsi que des ardmes poivrés. Belle réussite.

Un vin doux naturel bien construit autour de notes sur les fleurs séchées, avec une pointe de tabac, de caramel et de
moka. IL va en surprendre plus d'un.

Un rosé que notre jury a décidé de médailler pour sa jolie robe d'un rose soutenu et pour sa complexité aromatique, qui
rappelle celle des tavels. I garde beaucoup de fraicheur et affiche un certain style.

Notes de fruits rouges et noirs, ardmes de réglisse, de sous-bois, d'épices douces et d'herbes aromatiques, ce rouge a
du caractere que Lon retrouve en bouche. Vin agréable et bien fait.

Blanc a la robe limpide, sur les notes d'agrumes et les saveurs damandes, voire d'orange sanguine. La bouche agréable
et ample rappelle des saveurs de poires. IL plait par sa fraicheur.

Belle couleur pour ce rouge du Sud-Ouest, bien fait, au nez élégant entre notes de fruits rouges, d'épice douces, de
poivre, de violette et de rose. On e médaille pour sa bouche agréable qui donnera du plaisir a coup sdr.

Pure gourmandise que ce rouge du Sud-Ouest, au nez concentré sur des arémes de fruits noirs. En bouche, on aime sa
dimension juteuse et les jolis tannins qui en font un vin plaisant et facile d'acces.

Blanc liguoreux agréable et porté par un nez aux notes dagrumes, de la fraicheur en bouche et aucun exces dans la
sucrosité. Intense sans étre exubérant.

Un rosé du Sud-Ouest réjouissant, tonique par son nez aux notes d'agrumes, son fruité acidulé (pamplemousse) et sa
longueur en bouche.



Vallée de la Loire

IGP des Cotes de
Gascogne
Pécharmant

Vin de France
Anjou-Villages
Cheverny

Chinon

Coteaux du Giennois
Coteaux du Giennois
|GP des Coteaux de
Tannay

IGP du Val de Loire
Menetou-Salon
Muscadet Sevre-et-

Maine

Muscadet Sevre-et-
Maine

Reuilly

Reuilly
Sancerre

Domaine Les Fumeées Blanches

Chéteau Les Donats
Domaine Mont d Oraas
Domaine des Coteaux Blancs
Domaine Sauger
Couly-Dutheil

Comte Henry d'Assay
Langlois Pere et Fils
Domaine de Bel Air

Eric Chevalier

Domaine Roger Champault
Castel Freres

Domaine Basse Ville
Domaine Ponroy

Joseph de Maistre

Domaine des Chasseignes
Aurore Dezat et David Girard

Les Fumées Blanches
Rbelle

Hountas

Clos de Saint-Brieux
Vieilles Vignes

La Diligence

Les Grands Chénes
Melon

Gralettes

Plessis-Duval Terra Vitis
Le Quarteron
Les Bomonts

Les Chénes
Les Chasseignes

Blanc
Rouge
Rouge
Rouge
Blanc
Rouge
Blanc
Blanc
Blanc

Blanc

Blanc
Blanc
Blanc
Rouge

Rouge
Blanc
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Un blanc plein de caractére, étonnant pour ce prix, avec des notes dagrumes et des aromes de fleurs blanches. La bouche
est droite, de belle fraicheur et la finale séduit par ses amers.

Un vin aux notes de fruits rouges et de sous-bois, avec quelques armes poivrés. En bouche, sa belle rondeur est
soutenue par une trame tannique équilibrée et une bonne Longueur. Un vin d'amateur.

On apprécie ce vin aux notes de fruits noirs, avec des senteurs de cuir et de fumé, de tabac et de poivre. I étonnera par
sa belle fraicheur et son caractere épicé.

Rouge de la Loire, précis et bien fait, subtil par ses notes de poivres, de fleurs séchées et de fruits rouges et noirs. A
réserver pour une grande occasion.

Un blanc de la Loire qui en étonnera plus d'un, notamment en raison de son équilibre entre notes d‘agrumes et minéralité.
Bonne longueur en bouche.

Rouge ligérien complexe, avec un nez typique du cépage, entre notes de réglisse, de fruits rouges, de violette et d'herbe
coupée. Trés agréable en bouche, avec ses saveurs affirmées et un beau grain de tannin.

Joli blanc de sauvignon, avec ce qu'il faut de richesse et d'intensité dans les ardmes, entre notes de fleurs blanches et
d'agrumes. De la complexité et de la longueur apéritive qui donne envie d'y revenir.

Nez sur les fleurs bleues et les agrumes (citron jaune, fleurs de citron) pour ce blanc a la bouche miellée et agréable. La
finale fine et persistante en fait un vin a boire avec des mets délicats ou des fromages jeunes et fruités.

Blanc facile d'approche, simple dans ses aromes mais finement équilibré. On aime ses notes de fruits jaunes, ses aromes
d'amande et de noisette ainsi que ses saveurs beurrées en bouche.

Robe soutenue, nez sur les notes de fleurs et les fruits jaunes mirs, la bouche présente des saveurs miellées avec une
touche minérale en finale. La bouche avec du volume, grasse, équilibrée et persistante, apporte un plaisir immédiat et
offre des possibilités daccord.

On sort ce blanc de Loire pour une belle occasion. Complexe avec ses armes dagrumes et dherbes aromatiques, il
séduit par sa complexité et ses fins amers en finale.

Entre notes de fleurs blanches, dagrumes et d'herbes fraiches, ce melon de Bourgogne plaira par son caractére
savoureux et sa tension en bouche.

Un blanc fin et délicat sur les notes de fleurs blanches, d'agrumes et d'anis. Un vin de connaisseur qui enchantera une
gastronomie de la mer.

Un rouge gourmand qu'on aura plaisir a partager avec une table de copains. Le nez est complexe, avec des notes épicées
et de fruits rouges. Il a de Uintensité avec un bel équilibre du début a la fin. Bon potentiel de garde.

Fruité et fin, ce rouge de a Loire affiche de la complexité avec des tannins fondus et de la mache en bouche. Valeur siire.

Nez précis sur les fleurs blanches pour ce blanc ligérien généreux qui régalera sans mal ses invités. Il a de la complexité
et une longueur certaine.



Vallée du Rhone

Sancere

Sancerre

Saumur
Saumur-Champigny
Saumur-Champigny
Touraine

Vin de France

Cairanne
Cairanne

Costieres de Nimes
Costieres de Nimes
Cotes du Rhone
Cotes du Rhane

Cotes du Rhone

(dtes du Rhone-Villages

(otes du Rhone-Villages

Séguret

Domaine Fournier Pére et Fils
Domaine Joseph Mellot
Couly-Dutheil

Domaine de Rocheville
Domaine des Raynieres
Domaine Charbonnier
Domaine Fournier Pére et Fils

Cave de Cairanne
Domaine de Boisson

Les Vignerons créateurs

Les Vignerons créateurs
Chéteau de Montfrin

Chéteau Saint-Estéve d'Uchaux

Maison Ogier

Rhonéa

New Rhone Millésimes

Cuvée Tradition

Domaine des Emois
Moulin de Turquant

Le Page

Les Poyeux

Sauvignon Vieilles Vignes
MMM

Sans soufre ajouté
L'Exigence

Mille X Excellence
Mille X Excellence
Ala réverie
Mourvedre

Artésis

La Croisée des Chemins

Romain Duvernay

Blanc
Blanc
Blanc
Rouge
Rouge

B

anc
Rouge

Rouge
Rouge

Rouge
Blanc
Blanc
Rouge

Blanc

Rouge

Rouge
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Sauvignon ligérien frais et digeste, avec de (a personnalité aromatique entre notes de fleurs blanches, de miel et de fruits
blancs. Grand rapport qualité-prix.

Un blanc de la Loire réussi, au nez précis et fin, porté par une bouche ronde. Sa matiére fraiche en fait un vin cristallin,
autour de notes de fleurs blanches.

Un joli blanc de Loire, élégant par la finesse et intensité de son nez fleuri. La bouche est équilibrée et typique du chenin.

Beau cabernet franc ligérien, que nous recommandons pour ses notes de fruits rouges, de tabac et de poivre, avec
quelques aromes floraux (violette). Sa fraicheur et son équilibre en font un vin de copain, qui sera parfait pour un
déjeuner du dimanche. Canon pour (e prix.

Un rouge de Loire, issu de cabernet franc, avec des notes de fruits rouges (framboise), de violette et d'herbe coupée.
Texture veloutée en bouche. C'est réussi.

Rond et équilibré, ce sauvignon affiche de (a fraicheur et de la longueur en bouche. On ouvre cette bouteille avec des
fruits de mer, un bouquet d'huitre ou des langoustines.

Belle réussite que ce rouge de la Loire a la robe éclatante, au nez agréable sur les notes de fruits rouges. Il séduit par sa
longueur en bouche avec de la persistance et des tannins fondus et élégants.

On est charmé par ce rouge de caractere, aux notes de fruits noirs mirs et de fleurs séchées. Sa finale donne du plaisir.

Un rouge du Rhdne charpenté, avec du corps et des tannins, généreux dans ses notes d'épices (poivre). Il saccordera
avec des viandes rouges en sauce.

Un vin fin de la vallée du Rhone quon aura plaisir & servir autour d'un déjeuner. Equilibré et complexe avec ses notes
d'épices douces, c'est un excellent rapport qualité-prix.

Blanc original et agréable par ses notes de fleurs blanches, de fruits blancs et exotiques mais aussi par sa bouche pleine,
gquilibrée par des amers en finale qui étirent Le vin dans la longueur.

Méme s'il a besoin d'&tre un peu aéré pour se débarrasser d'un peu de réduction, ce blanc dévoile une belle palette
dardmes. En bouche, de (égers amers portent Le vin tout en lui donnant de la gourmandise.

Entre notes de fruits rouges, de tabac, de poivre, de réglisse et de cacao, ce joli rouge séduit par son caractére fruité,
gquilibré et trés digeste.

On voudrait avoir ce vin sous la main lors d'une soirée d'été pour le servir avec un poisson grillé a la flamme. Agréable
par ses notes subtils de fleurs blanches, de fruits jaunes, d'agrumes et de miel, ainsi que sa rondeur en bouche, il séduit
(a table de sa vraie personnalité.

Rouge agréable et précis, qui affiche un joli bouguet avec des notes de fruits rouges et noirs. La bouche est plaisante et
agréable avec une belle finale caressante.

De beaux arbmes de fruits noirs et rouges, des touches de cuir et d'épices douces, ce rouge est un joli vin équilibré,
homogene et bien fait.



IGP de [Ardeche
IGP de UArdeche
IGP de UArdeche
IGP des Collines
thodaniennes
IGP du Gard
Lirac

Luberon

Luberon

Luberon
Luberon

Rasteau
Saint-Péray
Tavel

Dauvergne Ranvier
Vignerons Ardéchois
Vignerons Ardéchois
Vignobles Roland Grangier

Domaine du Sablas

Chéteau Saint-Roch
Chéteau de Mille
Chéteau de Sannes

Chateau La Sable
Famille Perrin

Domaine Bressy-Masson
Cave de Tain
Prieuré de Montézargues

Le Voisin d'en face
Eglantier

Uspilon

Chante Louve

Téte d'Etoile

Confidentielle
Les Clefs de Mille
1603

Petit M
La Vieille Ferme

Le Jas
Nobles Rives

Rouge

Blanc

Blanc

Blanc

Rouge

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc
Blanc

Rouge
Blanc
Rosé
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Un vin rouge de la vallée du Rhne, agréable par ses aromes d'épices et son registre floral. On aime ses tannins soyeux
en bouche et sa bonne longueur.

Cst le genre de viognier que (o aimerait rencontrer plus souvent. Bien fait et complexe, il dépasse le registre floral
propre au cépage et va vers plus de finesse et de complexité.

Excellent blanc du Rhdne qui fera merveille avec une cuisine de poisson. IL séduit par sa fraicheur et sa complexité
aromatique, autour de notes de fleurs blanches et fruits blancs frais.

Un blanc fruité (notes de fruits jaunes) et équilibré en bouche. IL plaira aussi pour la finesse de ses notes vanillées et ses
arbmes d'herbes séchées. Quelques touches beurrées en bouche lui ouvrent des perspectives a table.

Ce rouge allie des armes délicats et puissants, avec des notes florales (lilas), des épices, des ardmes de fruits macérés.
La bouche atypique et gourmande, est portée par un fruité expressif. Finale sur un soupgon de chocolat et d'épices
douces.

Un vin de caractere, séduisant par son intensité aromatique avec une trame minérale et équilibrée. Des amers agréables
ui donnent de la longueur.

Nez expressif et floral, avec de belles notes de fruits (bourgeon de cassis). Sa rondeur en bouche en fait un blanc
accessible, fait pour donner du plaisir.

Un blanc de Provence, frais et agréable, qui plaira au plus grand nombre par le caractére expressif de ses notes de fleurs
blanches et d'agrumes.

Un blanc du Rhdne facile a boire, subtil et équilibré, aux notes d'agrumes et de fruits jaunes qui donnent envie 'y revenir.

Un classique du vin de plaisir, disponible a petit prix, charmeur par son nez expressif, son équilibre en bouche et sa
fraicheur.

Vin bien fait, qui plait par a fraicheur de son nez fruité et la finesse de ses tannins fondus. Lensemble est complexe.
Blanc avec des notes d'agrumes, une belle structure en bouche et de a salinité. La finale sapide donne envie dy revenir.

Jolivin estival de la vallée du Rhone, avec une robe saumon clair et brillante, e nez et la bouche expriment des notes de
fruits rouges gourmands et les tannins sont fondus. On recommande.






Alsace

Autre

Beaujolais

Bordeaux

Alsace

Alsace

Alsace grand cru
Crémant d'Alsace
Crémant d'Alsace

Vin de France

Chénas

Morgon

Moulin-a-Vent

Blaye

Blaye Cotes de Bordeaux
Blaye Cotes de Bordeaux
Bordeaux

Bordeaux

Bordeaux
Bordeausx

Allimant-Laugner

La Cave du Vieil Armand
Domaine de (a Tour Blanche
Cave de Ribeauvillé

La Cave du Vieil Armand
Domaine La Rouviole
Domaine Anita

Domaine du Petit Pérou
Domaine du Mont Verrier
Chéteau Reignac de Tizac
Les Vignerans de Tutiac
Vignobles Luc Schweitzer
Bordeaux Families
Bordeaux Families

Castel Freres
Chéteau Plagnac

Pinot noir

Pinot gris (biologique)
Riesling Schoenenbourg
Crémant Brut Martine
Rolli-Windholtz

Brut Rosé (biologique)
Eclipse de Lune

Cuvée P'tit Co Les
Brureaux

Les Dryades

Sélection

Chateau Bel Air Laclotte
Origines Six chemins
Chateau Bourdieu
L'instant de Louis Vallon
Sauv'Terre - cabernet-

sauvignon
La Croix dAusteran

Rouge
Blanc
Blanc
Blanc
Rosé

Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
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Rouge
Blanc
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Rouge
Rouge
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Etonnant pinot noir d'Alsace,  la robe prononcée et au nez de fruits rouges et d'épices douces. La bouche ronde avec des
tannins gras déroule des saveurs de cerise et de chocolat. Un vin équilibré a la finale gourmande.

Pinot gris de caractere, qui présente un peu de réduction au nez mais qui libére ensuite Le charme de ses notes citronnées.
En bouche, on retrouve de la fraicheur et de U'équilibre.

Beau riesling alsacien qui présente de ' équilibre et de a rondeur en bouche, équilibré par une acidité naturelle propre
au cépage. On en redemande.

Nez fruité sur les fruits blancs mirs et les notes fleurs séchées. La bouche est ample avec un certain volume, équilibrée
par de la longueur. IL a du charme.

Une bulle rosée d'Alsace a la robe cuivrée, au nez fin et agréable sur les fruits rouges. Bouche chaleureuse et bien
gquilibrée par un fruit frais.

Un vin facile d‘accés, avec ce quil faut de rondeur et de crémeux en bouche pour en faire une bouteille pour la table. Il
est dans Uesprit du vin de copains.

Un vin riche et intense avec de la présence au nez, du fruit et une complexité appréciable en bouche. Il rendra tout le
monde heureux, y compris le connaisseur.

Le dimanche, on a vraiment envie de sortir ce joli gamay plein de fruit, au nez discret mais qui Souvre avec un peu
d'aération. Le c6té perlant en bouche sestompe pour laisser place a une belle finesse de fruits.

Beau gamay de fruit qui ravira les amateurs du cépage pour son nez expressif et ouvert sur les fruits rouges, avec ce qu'il
faut de gourmandise et d'équilibre.

Un rouge de Bordeaux classique et sérieux, aux aromes de fruits noirs, vineux et dense en bouche. IL ira bien avec une
viande.

Un bordeaux comme on aimerait en vair plus souvent, bien fait, surprenant par ses notes de fruits frais et ses aromes
boisés intégrés.

Un rouge de Bordeaux au nez explosif sur les notes de fruits noirs, avec des touches de cuir, de poivre et de moka. La
bouche est soyeuse et équilibrée.

Cette bulle de Bordeaux en étonnera plus d'un par sa finesse aromatique, sa complexité et sa belle vivacité en bouche.
Jolie finale sur les notes de bergamotte.

Un bordeaux a petit prix, simple et franc, fait pour donner du plaisir avec une cuisine en sauce. On salue la performance.

Des notes de poivres, d'agrumes et de fruits noirs et rouges dans ce rouge bien fait et facile a boire.

Nez précis sur les notes de fruits rouges et noirs, avec des touches poivrées et des arémes floraux. C'est un vin typique
du Médoc et un bon rapport qualité-prix.



Bordeaux
Bordeaux
Bordeaux
Bordeaux rosé
Bordeaux rosé

Bordeaux rosé
Bordeaux rosé
Bordeaux Supérieur

Bordeaux Supérieur
Cadillac

Francs Cotes de
Bordeaux
Graves

Graves
Haut-Médoc
Haut-Médoc

Lussac-Saint-Emilion

Margaux

Chéteau Suduiraut
Jules Lebegue
Vignobles Regaud
Chéteau de Sours
Chéteau Penin

Kressmann
Maison A. de Luze

Chateau de Parenchére

Chéteau Roguefort
Chateau Réaut

Chéteau Puygueyraud

Chateau de Callac

Chateau Lassalle

Chateau Lamothe-Bergeron

Chateau Puy Castéra

Vignables Jean-Louis Trocard

Chateau Brane Cantenac

Lions de Suduiraut

Jules Lebegue Elegance

HVE3

Chateau de Bon Ami -

Cuvée Hippolyte

Les Essences de Sours -

La Rosée

Villa des Dunes
Baron de Luze

Grande Cuvée

Chateau Lauriol

Graves

Esprit De Lassalle

Chateau Holden

Chateau Croix De
Rambeau

Margaux de Brane

Blanc
Rouge
Rouge
Rosé
Rosé

Rosé
Rosé
Rouge

Rouge
Rouge

Rouge
Blanc
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge

Rouge
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Blanc agréable et bien construit, au nez gourmand et aux notes dagrumes et danis. La bouche est équilibrée par une
trame saline.

Un bordeaux au nez agréable sur es notes de fruits rouges (cerise mdre) avec une trame veloutée en bouche.

Un vin sur (a fraicheur, avec des armes au nez, des notes de fruits rouges et de ['équilibre en bouche. Bon rapport
qualité-prix.

Beau rosé de Bordeaux, surprenant et apéritif, accessible par son fruit tonique et sa fraicheur en bouche. On recommande.

Un rosé de bordeaux un peu étonnant par sa couleur mais aussi par son intensité et sa puissance qui en font un vin
structuré, fait pour (a table.

Facile a boire et parfait pour un apéritif en bord de mer, ce bordeaux séduit par ses notes d‘agrumes et de fleurs blanches.
On aime ce rosé de Bordeaux simple et bien fait, assez fin par ses notes de fleurs blanches, qu'on servira a lapéritif.

I faudra attendre encore quelques années pour que les tannins de ce bordeaux se fondent. Nez de fruits rouges, bien
mirs, avec une note de végétal et de réglisse qui donne de (a fraicheur.

Bien fait avec des notes de fruits rouges et noirs. La bouche est ronde et accompagnera bien des viandes un peu grasses.

Des notes de fruits noirs et de a vigueur en bouche pour ce bordeaux qui gagnera a étre attendu quelques années en
cave.

On prendra du plaisir avec ce vin aux notes de fruits noirs, simple et équilibré, en le servant a Uapéritif avec un peu de
charcuteries.

Blanc savoureux, avec des notes de fleurs blanches et de fruits blancs. C'est un vin de copain qui donnera le sourire a
toute (a table.

Aromes expressifs de fruits rouges pour ce vin rouge de Bordeaux a la bouche charnue et souple avec de a vivacité et
des tannins fondus.

Un bordeaux de connaisseurs, intense par ses aromes de fruits noirs mirs et ses notes d'épices douces. Déja ouvert, il
donne du plaisir.

Un bordeaux tres classique qui exprime une certaine typicité, avec du caractére dans les aromes et une belle longueur.
U ne manque pas de finesse et ira bien avec une belle cote de beeuf.

L'amateur de vins de Bordeaux ne doit pas passer a c6té de ce rouge fruité et épicé, qui fera merveille avec une cote de
beuf.

Nez ouvert sur des notes de fruit mir (cerise) et d'épices douces. Le boisé est délicat et structure une bouche veloutée,
fruitée et gourmande avec tannins gras. Bonne longueur.



Bourgogne

Médoc

Premigres Cotes de
Bordeaux blanc
Saint-Emilion grand cru
Saint-Emilion grand cru
Saint-Estephe
Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne

Bourgogne aligoté

Bourgogne Cote d'0r

Bourgogne Cote d'Or
Chablis

Chorey-lés-Beaune

Chéteau Patache d'Aux
Chéteau de Sours
Chéteau Cruzeau
Chateau Lagrangere
Chéteau Phélan-Ségur

Chéteau de Champ-Renard

Domaine Mongeard Mugneret

Edouard Delaunay
Edouard Delaunay
Georges Dubceuf
Simonnet-Febvre

Domaine Alain Jeanniard

Philippe Bouzereau Fils

Domaine Corinne et Jean-Pierre

Grossot
Domaine Daniel Largeot

Les Chevaux de Patache
d'Aux
(uarry de Sours

Fleur de Jaugue

Frank Phelan

Grand vin de Bourgogne
Cuvée Pinot noir

Grand Calcaire Petit
Chablis

Septembre - Chardonnay

Gamay

Cuvée Louness

Cuvée 13+3

Rouge
Blanc
Rouge
Rouge
Rouge
Blanc
Rouge
Blanc
Blanc
Rouge
Blanc

Rouge

Blanc
Blanc

Rouge
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Notes de fruits rouges et de sous-bois pour ce rouge ample en bouche avec ce quiil faut de longueur pour accompagner
une cuisine en sauce.

Joli robe claire et scintillante, nez aux notes dagrumes et (éger fumé et bouche fraiche, portée par une trame saline,
cest une réussite.

Nez marqué par des notes de fruits noirs déja un peu évoluées, avec un fruit plaisant en bouche, rond et gourmand. La
finale salivante retend (ensemble.

Un vin de Bordeaux destiné a un public de connaisseurs, agréable par son nez ouvert sur les notes de fruits noirs. En
bouche, on retrouve un fruit croguant avec des tannins fermes. La finale salivante appelle une piece de beeuf grillée.

Vin plein de saveurs, ouvert par ses ardmes de fruits rouges et noirs et ses fines notes baisées. C'est un bordeaux pour
les connaisseurs.

Un vin de Bourgogne a la robe jaune clair et au nez sur les saveurs d'agrumes (citron et pamplemousse). En bouche, on
retrouve de la tension et des notes de fruits exotiques sur une trame beurrée et vanillée.

Nez fruité et boisé, bouche pleine, finale subtile, ce rouge met en avant le charme du pinot noir, dans sa version
accessible.

Un chardonnay sur les notes dagrumes et de fruits blancs, a la bouche perlante qui i donne beaucoup de vivacité. Belle
matiere riche et savoureuse.

Blanc de Bourgogne plaisant et délicat, aux notes de fruits jaunes et d'amandes. La bouche est équilibrée et harmonieuse
avec de la droiture en finale.

Un nez ouvert sur les fruits rouges, avec de a gourmandise. La bouche est ferme, structurée par des tannins et une large
matiere. Idéal avec un barbecue ou une planche de charcuteries.

Cet aligoté aux notes d'agrumes, de fleurs blanches et d'amandes est un vin agréable et avenant, qui donne envie den
reprendre.

Nez élégant et frais, sur les notes fruitées et les fleurs rouges capiteuses. Il donne envie par sa complexité, sa bouche
soyeuse et sa belle personnalité. Un élevage lui donne en plus de la longueur. A boire maintenant ou a garder quelques
années.

On aime ce blanc de Bourgogne pour (a finesse de ses notes d'amande, dagrumes et de noix fraiche. Il ira a merveille
avec des plats raffinés.

On signe tous les jours pour ce chardonnay, ouvert et expressif, avec de fines notes de bois, et de la matire en bouche.
Cest dense avec de la finesse.

Le vin de plaisir pour un déjeuner du dimanche. Il accompagnera une cuisine riche et lui donnera le change par sa
complexité aromatique (fruits noirs, réglisse, herbe séchee).



Champagne

Mécon
Petit Chablis
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne

Champagne

Vignerons des terres Secretes
Famille Savary

Apollonis - Champagne Michel
Loriot

Boizel

Champagne Auguste Huiban
Champagne de Villepin
Champagne Driant-Valentin
Champagne Esterlin
Champagne Esterlin
Champagne Francois Chaumont
Champagne Gabriel-Pagin Fils
Champagne Gamet

Champagne Goulin-Roualet
Champagne H. David Heucq
Champagne Hommage a Gaston

Burtin
Champagne Jean Laurent

Macon Verzé «Croix-

Jarriers

Théodorine

Brut Réserve

Blanc de noirs

Lexpression Dosage Zero
Brut Eclat

Rosé Eclat

Blanc de Noirs Brut
Puisieulx Grand cru
Carte d'Or Premier cru
Rive Droite

Origine

Brut Réserve

Brut

Blanc de Noirs Brut

Blanc

Blanc

Rosé

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Rosé

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc
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Un vin blanc de Bourgogne agréable et subtil, pas démonstratif mais facile d'acces et apéritif par ses notes dagrumes
et sa tension en bouche.

Belle fraicheur au nez comme en bouche, c'est un blanc expressif et distinguée, avec un équilibre et de la salinité dans
(a finale.

Un champagne rosé qui plaira par son élégance fruitée, son équilibre en bouche, sa longueur et (a finesse de sa bulle,
bien présente.

De a longueur pour ce champagne agréable et fin, au nez subtil entre notes citronnées et minérales. En bouche, des
amers donnent de ['élan a sa matiére.

Pour un afterwork entre collegues, on fera le bon choix en adoptant ce champagne savoureux, simple dans ses saveurs
mais bien fait.

Champagne irréprochable dans sa construction avec ce qu'il faut de caractére fruité et de dimension minérale en bouche.
Il'a besoin d"un peu de temps dans le verre pour souvrir.

Un champagne conforme aux attentes du concours : il donne du plaisir par son nez expressif, ses armes délicats de fruit
sec, son harmonie en bouche et sa longueur.

Un champagne qui plaira par sa complexité aromatique entre notes d'agrumes, de fleurs blanches, touches de miel et de
beurre frais. Il simpose par sa bonne longueur en bouche.

On médaille ce champagne rosé pour son caractere fruité et frais, avec une trame en bouche, autour de saveurs acidulées
de pamplemousse.

Un champagne avec de petits armes acidulés dagrumes et de fruits blancs, finement grillés, plaisant et salivant en
bouche.

Champagne expressif et ouvert sur des notes de fruits blancs mdrs et d'herbes coupées, la bouche est équilibrée et
plaisante, portée par une bulle fine.

Avec un nez sur les notes de fleurs blanches, de fruits blancs et d‘agrumes, ce champagne Savoureux est destiné & la
table.

Extra-brut, ce champagne aux notes de fleurs blanches et de fruits blancs présente une attaque savoureuse et donne
du plaisir par sa bouche chamnue.

Un champagne idéal pour un apéritif entre collégues, agréable et harmonieux, dont les saveurs sont bien portées par
une bulle fine et élégante.

Un champagne précis, a la robe or pale, au nez sur les notes de fruits exotiques comme le fruit de la passion, a mangue
et le citron mdr. IL affiche un caractére fruité en bouche.

Tout le monde appréciera ce beau champagne, complexe par ses notes d'amandes et de noisettes fraiches. Il gagne en
intensité a mesure quil souvre dans e verre.



Corse

Jura

Champagne

Champagne
Champagne

Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Champagne
Ratafia
Corse

IGP de Ulle de Beauté

IGP de U'lle de Beauté
Cotes du Jura

Champagne Jean Vesselle

Champagne Legras et Haas
Champagne Paul Goerg

Champagne Philippe Fourrier
Champagne Serge Pierlot
Champagne Tapprest Yoan
Champagne Vollereaux
Champagne Waris Larmandier
Chassenay d'Arce

Dom Caudron

Lheritier Aubry

Pannier

Domaine Laurent Et Céline
Notton

Terra Vecchia

Corsican Groupe Uval

Terra Vecchia
Maison Du Vigneron

Prestige

[ntuition

Blanc de Blancs Premier
cru

Réserve

Brut Tradition

Prémices

Brut Nature Blanc de
Noirs

L'instant de Passion

Cuvée Origine

Cornalyne

Sélection

Ratafia de Bourgogne a
(orange

Domaine Terra Vecchia

Umanu

Domaine Terra Vecchia
Cotes du Jura Tradition

Blanc

Blanc
Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Rosé

Blanc

Blanc

Rosé

Blanc

Blanc

Rouge

Rosé

Rosé
Blanc
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De L'élégance, de la rondeur et de U'équilibre dans ce champagne bien fait. On aime sa longueur et sa finale portée par
de beaux amers.

Un champagne classique et bien fait, faiblement dosé mais savoureux et de bonne longueur.
Champagne bien fait aux notes de fruits jaunes et aux arémes patissiers, qui plaira au plus grand nombre.

Un nez complexe qui va des notes de fruits blancs aux ardmes de fruits secs pour ce champagne a la bouche élégante
et fraiche. IL sera agréable a lapéritif.

Champagne de bel équilibre, caractéristique d'un blanc de noirs avec cette vinosité agréable et ses ardmes issus d'un
profil [égerement oxydatif,

Un champagne parfaitement réussi, sur les notes de petits fruits rouges frais, a un prix vraiment canon. Il fera son effet
lors d'un afterwork entre collégues.

Droit et vif, avec de la tension et des saveurs d‘agrumes, ce champagne de bonne longueur donne envie dy revenir. Une
réussite.

Un champagne rosé ouvert et apéritif, qui plaira par sa bonne tension en bouche. La finale présente de petits amers
agréables.

Un champagne universel qui donne du plaisir par ses aromes floraux expressifs et sa bouche gourmande, avec de la
mache. La finale est solaire mais le vin est équilibré.

Champagne de gastronomie, au nez expressif sur les fruits jaunes et exotiques. La bouche ample est puissante et grasse
avec une finale minérale, agréable et rafraichissante.

Un champagne quon a plaisir a recommander, qui brille par son intensité et son élégance, mais aussi par sa longueur
sur les notes d‘agrumes et d'amandes fraiches.

Un champagne de connaisseurs, avec des notes aromatiques sur les fleurs blanches et des touches d'amande. La bouche
est ample, avec un joli fruit, une bulle fine et des amers en fin de bouche. Finale longue et raffinée.

Les amateurs de ratafia de Champagne trouveront une valeur siire avec ce blanc original, expressif entre notes de
noisette fraiche et de noix grillée, arbmes de pruneaux et d‘abricots confits. Parfait avec un dessert aux agrumes.

Ce rouge de Corse séduit grace a ses notes de fruits rouges entre fraise et mire. Il fera merveille au milieu d'une table
de copains.

Un rosé corse qui surprendra par son joli nez sur les notes d'agrumes, de fruits rouges, agréable et plaisant par son
gquilibre en bouche.

Entre copains un soir d"été, on fera e choix de ce bon rosé, simple et accessible, gourmand par son fruit savoureux.
On aime ses notes de fruits secs et son acidité en bouche. Vin précis, avec ce qu'il faut de longueur et d"équilibre.



Languedoc

Blanquette de Limoux
Cabardes

Cabardes

Corbiéres

Corbieres

Corbiéres

Fitou

IGP Coteaux de Béziers
IGP Coteaux de Béziers
6P d'0c

IGP de a cité de
Carcassonne

IGP des Cévennes
IGP des Cotes de Thau

GP Pays d'0c
GP Pays d'0c

GP Pays d'0c

Sieur D'Arques

Domaine de Cazaban
Vignables Lorgeril
Castelmaure

Chéteau Capendu

Le Chai des Vignerons
Domaine Bertrand-Bergé
Domaine les Terres d'Armelle
Domaine Lévéjean

Badet Clément

Domaine De La Sapiniére

Meridiem Wines
Cave Les Costieres de Pomérols

Alma Cersius
Castel Freres

Cordier

Premiere Bulle

Chéteau Lorgeril - Terroir

dAltitude
Castelmaure en Rouge

Le Grand Vin de Corbieres

Croix de Sainte Hanne
Les Mégalithes
Audace

Les Heures Bleues

Les Jamelles - Reflets
Secrets

Lovelie

Reserve des Auléines
Monrouby

Baron du Capiscol
Viognier

Les Ormes de Cambras
Chardonnay Terra Vitis

Le Val Héritage -
Chardonnay

Blanc
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rouge
Rosé

Rosé

Blanc

Rouge
Rosé

Blanc
Blanc

Blanc
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Harmonieux et équilibré, porté par des notes d‘agrumes et une bonne vivacité en bouche, c'est un vin pétillant facile et
sympathique. It fera Lunanimité.

Ce rouge est une valeur sire de sa catégorie, plaisant et agréable, complexe par ses notes de poivre et son fruité bien
mr.

Unvin rouge du Languedoc avec ce qu'il faut de plaisir et de fraicheur. On aime ses notes de fruits noirs et sa matiere en
bouche, vibrante, équilibrée et sans exces.

Vin précis et savoureux, sur les notes de fruits noirs avec des aromes de cacao, la bouche présente un bon équilibre avec
ce qu'il faut de fraicheur pour donner a Uensemble de la buvabilité.

Nez de fruits noirs, avec des notes de poivre et de cacao, on apprécie son équilibre et son caractere digeste, qui en fait
un vin de plaisir accompli.

Rouge de belle facture, avec des notes de confitures de cerises et de mdres, il a du gras, de la gourmandise et une finale
charpentée.

Un vin quon aura plaisir a recommander pour sa dimension universelle. On le médaille pour son nez sur les notes de
fruits noirs et d'épices douces.

De la gourmandise pour ce vin blanc au nez de fruits rouges qui surprend par sa complexité. Les tannins sont présents
mais (ensemble est équilibré.

Rosé simple et gourmand comme on les aime, au nez élégant et frais, aux ardmes expressifs de fruits rouges, avec des
notes d'épices douces.

On apprécie ce rosé pour son expression franche sur les notes de petits fruits rouges et de fruits blancs, mais aussi pour
la souplesse de sa bouche et la belle impression qu'il laisse en bouche.

Un blanc du Languedoc tout ce quily a de plus savoureux avec un nez ouvert et agréable, de la vigueur en bouche et
une finale salivante et digeste.

Rouge subtil avec ce qu'il faut de fraicheur pour en faire un vin quon aura plaisir a servir a table, avec une cuisine du sud.

Un rosé qui plaira au plus grand nombre, par sa robe a la couleur scintillante et saumonée, son nez aromatique aux notes
de myrtilles et de fruits exotiques. La bouche est agréable et équilibrée.

On adore ce blanc d‘apéritif, plaisant par son aromatique sur les notes de fruits exotiques (fruit de la passion) et sur les
arbmes propres au viognier (abricot, clémentine). C'est réussi en bouche.

Simple et conforme a Lesprit des cépages. Notes dagrumes, bouche droite et équilibrée, sans artifice. Un vin idéal pour
un afterwork qui se prolongera a table.

Un beau vin blanc, bien fait, au nez discret et a (a bouche structurée, avec du gras et des saveurs d‘agrumes frais.



GP Pays d'0c
GP Pays d'0c
GP Pays d'0c
GP Pays d'0c
GP Pays d'0c
GP Pays d'0c

GP Sable-de-Camargue
GP Sable-de-Camargue
Languedoc

Languedoc
Languedoc

Languedoc
Languedoc-Grés de
Montpellier
Limoux

Minervois

Minervois
Minervois
Minervois

Cuvée Secrete

Domaine Ricardelle de Lautrec

Famille d'Exéa
Jean-Claude Mas

Les Vignerons créateurs

Les Vignerons des Capitelles

Chéteau Puech-Haut
Domaine de Montcalm
Castel Freres

Domaine de a Ferrandiére
Domaine Les Caizergues

Domaine Uma
Domaine de Siléne
Anne de Joyeuse
Domaine de Cantalauze

Domaine de Cazaban
Domaine La Rouviole
Domaine Pujol

Cuvée Secrete Viognier
Bio sans sulfites

Pinot noir - Nature

La Tour Montrabech -
Chardonnay

Jean Claude Mas - Mon
Viognier

Domaine Taliani
Chardonnay CS

Watusi
Cuvee Prestige Gris

['Odalet AOP Languedoc
Rosé Terra Vitis

Terre Blanche
Les Magnarelles

Uma - Carignan Negrette
Jean Claude Mas - Mas
des Peyrals

Very Limoux

Primum Vinum

Demoiselle
La Régence
Sur la pointe des pieds

Blanc
Rouge
Blanc
Blanc
Rosé

Blanc

Rosé
Rosé
Rosé

Blanc
Rosé

Rouge
Rouge
Blanc
Rouge

Rouge
Rouge
Blanc
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Un viognier qui nous surprend par son caractere digeste, par ses aromes de fruits jaunes mrs et ses notes de pruneau.
La bouche est harmonieuse.

Nez au fruité mdr engageant, avec de la complexité aromatique. La bouche est pleine avec de ('équilibre qui fait quon a
envie de boire ce vin avec plaisir.

Un blanc qui exprime bien des notes dagrumes et de a salinité en bouche. Lensemble est long et équilibré.

On recommande ce viognier expressif par ses notes dagrumes et complexe par ses arbmes damande et de noisette
fraiche. Cest agréable du début jusqu'a la fin de bouche.

Un rosé pour Lapéritif avec des notes fines de fraise et de fruits exotiques. La bouche est agréable, avec ce qu'il faut
dintensité.

On aime ce blanc & a robe jaune et aux reflets verts. La bouche est [égérement perlante et portée par un peu d'amertume
qui donne a ses ardmes de la persistance.

Un rosé facile d'acces, apéritif et a réserver pour des occasions simples, plaisant par sa netteté et son fruité expressif.
Un vin rosé, idéal pour une tablée entre amis. On aime son nez de fruits rouges, son intensité et sa gourmandise.
Un rosé de table sur les notes de fruits rouges et jaunes, la bouche est généreuse, ample, avec de la fraicheur en finale.

On aime ce blanc de pur plaisir, gourmand et fruité, recommandable par son nez frais et ses ardmes de fruits jaunes.

Bonne profondeur et intensité en bouche pour ce vin qui permet d‘imaginer de nombreuse possibilités d'accompagnement
pour e repas.

Robe pourpre intense et bouquet complexe, aux senteurs de fruits noirs compotés, parsemé d'épices douces et d herbes
aromatiques. La bouche est dense puis fine et acidulée, portée par des tannins plein d'équilibre.

Un rouge qui présente de la puissance en bouche, avec des tannins fondus et de la finesse aromatique. Des notes de
bois apportent de la complexité.

On prend du plaisir avec ce blanc du Languedoc équilibré, avec de la personnalité et ce caractere désaltérant en bouche
qui lui donne des perspectives a table.

Un vin du Languedoc plaisant et intense, qui sappuie sur des notes de fruits noirs et de d'herbes séchées, pour afficher
de la complexité aromatique.

Un rouge épatant par sa robe intense, son nez prononce sur les petits fruits rouges et ses saveurs acidulées en bouche.
Un rouge classique de la région, intense et savoureux, avec une bouche aux tannins bien mirs. Le fruit est plaisant.
Belle fraicheur pour ce vin sur les fruits blancs, assez discret au nez mais équilibré en bouche.
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Une bonne surprise avec ce rouge du Languedoc bien fait, aux notes de poivre et de fruits rouges. Parfait pour un repas
du dimanche entre amis.

Ce rouge séduit par son nez fin et complexe. La bouche maitrisée est un peu en retrait pour le moment. I faudra attendre
encore un ou deux ans.

Nez gourmand et fruité. On prend du plaisir en raison de sa fraicheur qui donne envie d'y revenir. Un vin qui affiche de la
longueur et de a subtilité.

Un vin qui en étonnera plus d'un, plaisant par son nez de petits fruits rouges acidulés (groseille). La bouche (égére en fait
un vin atypique pour la région et le cépage. On se régale.

Un rouge du Languedoc, généreux sans exces, au nez expressif sur les notes de fruits noirs aux aromes truffés. La bouche
est soyeuse avec des tannins intégrés.

Ce rouge du Languedoc affiche des qualités de fruit et d"équilibre. IL finit sur des saveurs minérales. Bon rapport qualité-
prix.

Un rouge languedocien au nez sur les notes de fruits noirs et d'épices. La bouche affiche un fruit mr, tout en étant
florale, équilibrée et juteuse. Finale agréable et bon rapport qualité-prix.

Rouge facile d'acces, agréable par ses ardmes de rose et d'épices douces, la bouche est savoureuse, réhaussée par des
notes fumees puissantes.

Robe d'un or pale, arbmes de fruits blancs, bouche (égere et souple, c'est un rosé languedocien doté d'un bel équilibre.
Finale fraiche.

Un rosé facile d'acces, irréprochable et destiné a donner du plaisir lors d'occasions simples. Cest bien fait.

On ne se trompe pas avec ce vin délicat, au nez qui pinote et a la bouche qui révéle un fruit bien mir. Lensemble mérite
d'8tre attendu mais c'est un rouge qui ne décevra pas.

Robe presque limpide pour ce vin frais aux notes d'agrumes et de fleurs blanches. Sa (égere salinité en bouche renforce
cette sensation de fraicheur.

Rosé minéral et apéritif, au nez sur les notes de fruits rouges. Attaque vive en bouche, sur les saveurs agrumes. L'acidité
maintient (a longueur d'une bouche équilibrée, avec de la fraicheur.

Cest un vin agréable, avec des notes aromatiques simples, expressives et plaisantes. En bouche, il affiche une longueur
intéressante sur la salinité.

Nez floral, mineral, (égérement végétal. Bouche équilibrée et expressive, avec de (a finesse et de la longueur sur les
amers.

Un rosé qui en surprendra plus d'un par sa jolie puissance en bouche, avec de l'intensité dans les arbmes comme dans
les saveurs. Agréable et équilibré.
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Un blanc de Provence bien fait, aux notes d'agrumes délicatement fumées. C'est un excellent rapport qualité-prix.

Voila un vin que nous avons plaisir a recommander. Le fruité est généreux et lisible, la bouche harmonieuse et (a finale
affiche cette pointe saline agréable.

Un rosé facile d'acces entre notes de fruits rouges et registre floral, avec du peps en finale.
Un vin de copains qui séduira son monde par son caractére fruité, son élégance et sa finesse en bouche.

On aime son nez expressif sur les notes de pamplemousse et de bourgeons de cassis. La bouche est équilibrée avec des
saveurs d'agrumes et des amers en fin de bouche. IL finit salin.

ILcharme par son nez agréable, sa bouche équilibrée et de belle longueur. Il donnera du plaisir a la table d'une déjeuner
dominical.

On aime ce vin idéal pour des occasions simples. Assez droit et fin, il sappuie sur un bon équilibre.

On aime la délicatesse de son nez floral et sans extravagance. La bouche est équilibrée, avec des notes de fruits. Il a de
(a finesse et de la longueur.

Entre notes de vanille et de rose, ce rosé affiche un bel équilibre en bouche, entre sensation dalcool maitrisée et
aromatique (égere sur le fruit. Cest fin tout en étant vineux. Belle réussite.

Unvin au nez agréable qui affiche une complexité florale, avec des notes de raisins secs. En bouche, c'est charmeur avec
une finale un peu lactée. On apprécie.

Rosé facile d‘approche, agréable par ses notes fraiches dagrumes et de fruits rouges. La finale est sapide et appelle
un autre verre.

Roseé précis et agréable, avec des ardmes Savoureux, sur les notes de fraise. La bouche est gourmande avec des Saveurs
originales.

Joli rouge précis avec des notes florales (rose et violette) et des aromes de sous-bois. La bouche est équilibrée avec des
tannins soyeux. Un vin plein de soleil

Joli blanc au nez discret sur les notes de fleurs blanches, bouche éclatante sur les agrumes et les fruits exotiques, il
plaira au plus grand nombre.

Un rouge du Languedoc plaisant par la précision de ses armes, entre notes de fruits noirs et armes grillés. La bouche
est ample, gourmande et équilibrée. Finale longue sur des notes épicées.

Des notes de fruits noirs mirs pour ce rouge chaleureux, agréable en bouche par la souplesse de son tannin. On
recommande.

Pour un repas du dimanche entre amis, ce blanc agréable fera son effet, grace a ses notes d‘agrumes et de fruits confits
mais aussi par son équilibre en bouche.
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Un vin doux naturel qui n‘aura aucun mal a surprendre ses amis. La finale est sur les notes d"herbe séche, de tabac et de
parfums de sous-bois. On recommande.

Unvin agréable et frais, rond et gourmand, aux tannins fondus qui Lui donnent une buvabilité immédiate. A consommer
sur le fruit de sa jeunesse.

Un beau vin rouge du Sud-Ouest, plaisant par ses notes de fruits noirs, au boisé intégré, assez fin en bouche et porté par
une bonne structure tannique.

Malbec précis et gouleyant, expressif au nez par ses aromes intenses de fruits noirs et ses notes poivrées, on retrouve
de la fraicheur et de Uéquilibre en bouche.

Vin facile d'acces, savoureux et agréable par son caractre souple et charnu en bouche. Sa personnalité gourmande est
renforcée par des notes d'épices et une matiere veloutée.

Blanc moelleux de bon équilibre, sans exces dans la sucrosité et aux notes gourmandes de fruits exotiques. La finale de
bonne Longueur affiche une certaine finesse.

Belle réussite, avec des notes d'agrumes et de fruits confits, en plus d'une dimension florale qui Lui donne de Uélégance.
La bouche affiche de a vivacité et de 'équilibre sans lourdeur.

IUplaira a une tablée dinvités par son caractere franc et désaltérant, qui sappuie sur de a tension en bouche et un fruit
savoureux et mdr. On recommande, surtout a ce prix.

Sur les notes de fleurs blanches et de fruits blancs, avec de a tension, ce vin donne du plaisir immédiatement. On le
sert un peu frais et a Lapéritif.

IL fera Uunanimité aupres des connaisseurs qui y trouveront des notes de fruits rouges et noirs et une matiére en bouche
gquilibrée avec justesse par une acidité intégrée.

Ce blanc qui exprime bien des notes d'agrumes de fleurs blanches. En bouche, il gagne en élégance avec de L'équilibre
entre gras et vivacité. Bonne longueur.

Blanc du Sud-Ouest, avec des ardmes intenses de fruits exotiques et de fleurs blanches, (a bouche est acidulée mais
affiche aussi un certain gras qui donne a Lensemble de Uéquilibre et de la complexité.

Un rouge droit et profond, qui traduit le caractére d'un raisin de bonne maturité. On apprécie Son caractére franc qui
Sexprimera encore mieux apres un an ou deux.

Un blanc facile d'acces, précis et étonnant pour ses arbmes expressifs. La bouche est ronde, structurée par un peu
d"élevage qui lui donne de Uintensité.

Un rouge de soif pour accompagner une cuisine de bistrot et qui ne manque pas de personnalité. Il enchante notre table
par sa souplesse et sa gourmandise.

On apprécie son caractére expressif au nez, avec des touches de miel, de fruit exotiques et de fruits a cogues. Une belle
surprise.



Crémant de Loire
Crémant de Loire

|GP des Coteaux de
Tannay

|GP du Val de Loire

|GP du Val de Loire

Muscadet Sevre-et-

Maine

Muscadet Sevre-et-

Maine

Muscadet Sévre-et-

Maine
Pouilly-Fumé

Pouilly-Fumé

Pouilly-sur-Loire

Quincy

Rosé de Loire
Sancerre
Sancerre
Saumur

Touraine

Bouvet Ladubay
Gratien & Meyer
Domaine de Bel Air

Domaine J de Villebois

Domaine Les Hautes Noélles
Lacheteau

Manoir de la Greliere
Vignobles Giinther-Chéreau
Cave de Pouilly-sur-Loire
Domaine Serge Dagueneau et
Filles

Cave de Pouilly-sur-Loire
Domaine Jean-Michel Sorbe
Castel Freres

Chéteau La Rabotine - Alban
Roblin

Domaine Fournier Pére et Fils

Gratien & Meyer

Domaine Lionel Gosseaume

Bouvet - Excellence Brut
Rosé Brut

La Coulée douce
Sauvignon blanc

Au Long Cours
Chéteau du Cleray

Palmares dor
Chéteau de la Gravelle
La Mariée

Tradition

Le Pairier fou

Jean-Michel Sorbe
Plessis Duval Rosé
d'Anjou Terra Vitis

Les Petites Pierres

Cuvée Pente de Maimbray

Mousseux

Les Sauterelles

Rosé
Rosé
Blanc

Blanc

Blanc
Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

Rosé

Blanc

Blanc

Blanc

Blanc

>
=
&
~
>

EAUNE

ﬁ]ﬁ).(*.
plaisi

\WNOSNO)

N

2022

2073

200
207

2073

2023

2073

2073

2073

2073

2073

2072

2073

2073

%,
Ye mnj

10,5
5,95

308

15

209

53

85

Bon équilibre pour ce crémant-de-Loire subtil qui plaira a coup sdr aux amateurs de bulles les plus exigeants.
Rosé pétillant de la Loire accessible et fin, avec des notes de fruits rouges et de fumé du plus bel effet. On recommande.
Jolivin, délicat, complexe et fin, avec ce qu'il faut de corps et d'intensité pour saffirmer comme un vin de connaisseurs.

Avec ses ardmes riches et variés, entre notes de fleurs blanches et de fruits frais, ce sauvignon est un vin agréable et
gquilibré. La bouche est fraiche et la finale apéritive.

Un blanc agréable et vif, droit et porté par de beaux ardmes de fruits jaunes et d'agrumes. Cest plaisant.

Un peu d'aération fait du bien a ce blanc ligérien qui se révele fin et équilibré. La bouche est délicate, pleine d'une
matiére suave et d'un beau fruit mir.

Un blanc ligérien classique et bien fait, (égerement perlant en bouche mais doté d'un bon potentiel de garde.

On aime ce melon de Bourgogne dans lequel Lon retrouve les qualités du cépage, entre fraicheur, acidité et notes
d'agrumes. La bouche apporte de U'équilibre a cet ensemble énergique.

On recommande ce blanc de la Loire pour ses notes de fruits blancs et dagrumes avec une touche fumée. Cest un
classique du genre.

Ce blanc de a Loire est une valeur siire du plaisir. Il séduit par (a finesse de ses aromes, son équilibre en bouche et sa
finale agréable et gourmande.

Nez élégant sur des notes aromatiques fleuries, avec une pointe végétale et des aromes de fleurs d‘agrumes. Bouche
gquilibrée et complexe sans exces de puissance, aux saveurs de réglisse et dagrumes. Parfait avec des poissons en
papillotes, une volaille grillée ou un jeune fromage a pate pressée.

Ce blanc ligérien est agréable par ses notes d'agrumes et d'herbes aromatiques, avec de la rondeur et de Uéquilibre en
bouche. IUsurprend par son intensité.

Un rosé avec un nez sur les ardmes de bonbon acidulé, avec du corps et de a générosité, c'est frais et agréable.
Plutdt un vin destiné a accompagner une belle gastronomie, simple et bien fait, idéal avec des fromages de chévre.

Un blanc typique du cépage sauvignon dans son expression ligérienne, entre notes de fleurs blanches et de fruits frais.
Belle Longueur tout en finesse. IL sera parfait avec un poisson.

Un vin mousseux demi-sec de a Loire, gourmand par ses saveurs de fruits blancs et jaunes. Accessible, c’est un bon
rapport qualité-prix.

Un vin facile a boire, sur les notes d‘agrumes et de fleurs blanches, accessible avec de la tension en bouche.
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Un blanc fin, encore sur a retenue, avec des notes de fruits blancs et de légers arbmes de sous-bois. Bonne longueur,
renforcée par des amers en fin de bouche.

Un blanc surprenant par son originalité aromatique, ses notes de fruits et (a précision de sa finale. Fait pour la table.

Une belle valeur siire dans les blancs de la Loire, avec ce vin trés agréable, séduisant par sa complexité aromatique sur
les notes de fruits blancs. Touche saline en bouche trés agréable.

Beau rouge pour un repas du dimanche, au nez sur les notes de cerise griotte. La bouche est savoureuse, aromatique et
gourmande. C'est une référence dans cette catégorie de prix.

On laissera quelques années a ce joli rouge de plaisir, déja fin et élégant, pour qu'il puisse s'épanouir encore davantage.

Blanc agréable porté par une aromatique qui exprime avec franchise des notes de fruits blancs. On aime sa rondeur et
sa salinité en finale.

Un blanc agréable et fin, équilibré en bouche ou sa rondeur naturelle est contrebalancée par une bonne longueur. On
recommande.

On prendra le temps de déguster ce vin apres quelques années de garde. Agréable et précis, il plaira aux amateurs
exigeants.

On recommande ce vin du Rhne, charmeur et expressif par ses arbmes de fruits rouges et d'épices douces. La bouche
est élégante et équilibrée.

Un rouge typique de son secteur, gourmand et convivial, sur des notes de fruits rouges et noirs, avec de ['équilibre et de
(harmonie en bouche.

Un rouge de la vallée du Rhne au nez discret et fruité. La bouche dense déroule un jus un peu compoté, ce qui en fait
un vin convivial et agréable.

Excellent rouge de la vallée du Rhone, e nez est élégant et la bouche sur (a finesse et [ équilibre.

Un rouge de plaisir qui plaira au plus grand nombre par ses notes fruitées expressives, sa large matiére en bouche et
sa finesse en finale.

Robe grenat et bouquet frais de fruits noirs et d'épices douces. La bouche séduisante sappuie sur un équilibre qui met
e dégustateur en appétit.

Un rouge plein de personnalité, séduisant par ses ardmes de cerise griotte et de fleurs sauvages. IL a de la longueur, de
la persistance et du caractere.

Un rosé pour tonner ses copains, a boire frais autour de la piscine. Nez floral, équilibre en bouche, c'est un joli canon
avec un caractere franc.

Blanc élégant, avec des ardmes pronancés, sur les notes d'agrumes. On retrouve ce fruit concentré en bouche. Cest un
vin frais, simple et équilibré.
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On adore ce vin de gourmandise, autant pour son nez expressif sur des notes de cuir et de bois que pour son caractere
croguant en bouche.

Ce rosé ravira ses convives autour de la piscine ou lors d'un apéritif sans chichi. Le vin est équilibré, expressif et affiche
une bonne vinosité. On en reprend volontiers.

Un joli rouge agréable a déguster en apéritif avec une planche de charcuteries. Ensemble bien fait.

Un beau rosé du Rhane,  la robe saumanée et au nez expressif mélant fruits rouges et notes herbacées. Agréable a boire
et a servir un peu frais.

Un rosé complexe a la robe claire et au nez aromatique, fin et puissant. De la rondeur en bouche et des saveurs plaisantes
de fraise. Finale fraiche et sans exces de puissance.

Un blanc de la vallée du Rhdne quon a envie de médailler pour 'élégance de son nez floral (fleurs blanches) et sa rondeur
en bouche. Grande buvabilite.

Nez fin sur les notes de fruits compotés et d'herbe coupée pour ce blanc d'un bon équilibre, qui sait rester frais sans
perdre de sa complexité. Une valeur siire.

Joli rouge fait pour des occasions simples, avec des notes finement végétales et un peu picées. Attaque en bouche sur
les fruits rouges, son bon équilibre en fait un vin facile a boire.

Rosé simple et efficace dans ses ardmes de fruits rouges, la bouche est franche, avenante, avec une bonne tension et
une finale sapide réussie. On prend du plaisir.

Nez sur le fruits noirs et les notes complexes de sous-bois, la bouche ronde est équilibrée et finement épicée.

On apprécie ce joli vin de la vallée du Rhone, valeur siire de sa catégorie, plaisant par ses notes de fruits noirs, de cuir
et de fleurs séchées. Equilibré, il affiche une belle complexité.

Ce vin agréable, typiquement rhodanien, affiche de (a finesse et accompagnera une cuisine épicée.

Une définition du vin de copains, agréable par ses notes fines de fruits noirs, de poivre et d'épices douces. Les tannins
soyeux Lui conferent de la buvabilité.

Un rouge simple et efficace, classique et savoureux, quon recommande pour accompagner des plats de la cuisine du
sud, notamment des grillades.

Notes de fruits exotiques, ardmes de fleurs blanches et de fruits blancs et jaunes, avec méme quelques saveurs de litchi.
Sa pointe d'amertume dynamise a finale.

Un rouge simple et bien fait, élégant et expressif par ses aromes de fruits noirs. Ly a de Uéquilibre entre fraicheur et
puissance.
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